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AJI - Gestion pour l'Education
58 avenue Saint Augustin

06200 Nice
Tel : 04 92 29 01 19  Fax : 04 93 18 04 98

contact@aji-france.com

Publicité d'une consultation de marchés publics

Etablissement : Lycée des métiers Roberval

Adresse : 10 rue des Grez

60600 BREUIL LE VERT

Pouvoir adjudicateur :

M. Souhaile Noureddine

Contact : M. LOINTIER Cédric

Tel :
Fax :
Email :

03.44.50.84.00

gest.0601787s@ac-amiens.fr

Dépositaire de la consultation :

Détail de la consultation - PAJI/19/01299 :

Type de produit : GS07 : Services - Entretiens divers - Entretien, réparations, matériels et travaux
Objet : Contrat d'entretien préventif et curatif des matériels de cuisson du service de restauration

Descriptif :

Documents à produire : Proposition contractuelle
DÃ©tail des opÃ©rations d'entretien
Grille tarifaire de l'ensemble des prestations contractuelles et annexes

Attribution du marché à l'offre la plus avantageuse appréciée en fonction des critères énoncés ci dessous avec leur
pondération : Prix : 50 %

Qualité des services associés (efficacité, réactivité,etc.) : 30 %
Visite des installations : 20 %

Consultation publiée du 14/03/2019 au 22/04/2019. Echéance le 22/04/2019 à 15h27 ( Heure de Paris ).

Vérification du bon fonctionnement du matériel de cuisson et entretien de celui-ci afin de le maintenir en état de
marche (entretien préventif).
Le prestataire retenu aura également en charge l'entretien curatif des matériels lors des demandes ponctuelles
de l?établissement pendant le durée du contrat en cas de dysfonctionnement de ceux-ci.
Le contrat est d'une durée de douze mois et est renouvelable par tacite reconduction deux fois un an soit une
durée totale ne pouvant dépasser trois ans.
Une visite des installations de l'établissement est vivement conseillée avant le dépôt de toute offre (prise de
rendez-vous).
Cahier des charges en PJ.

Liste des fichiers publiés avec cette consultation :
 - Cahier des charges entretien des appareils de cuisson de la restauration.pdf

Transmission des offres :
 - Par courrier electronique (email)
 - En déposant vos offres sur cette plateforme
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