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AJI - Gestion pour l'Education
58 avenue Saint Augustin

06200 Nice
Tel : 04 92 29 01 19  Fax : 04 93 18 04 98

contact@aji-france.com

Publicité d'une consultation de marchés publics

Etablissement : Collège la Maillière

Adresse : 2 place Marcel Pagnol

77185 LOGNES

Pouvoir adjudicateur :

Mme SEKULA Valérie

Contact : M. COPPRY Luiggui

Tel :
Fax :
Email :

01 60 06 40 04
01 64 62 98 22
int.0771992x@ac-creteil.fr

Dépositaire de la consultation :

Détail de la consultation - PAJI/21/00316 :

Type de produit : BS07 : Services - Entretien des appareils de cuisine - Alimentation
Objet : Maintenance des équipements de restauration

Descriptif :

Documents à produire : Contrat
Bordereaux des prix unitaires
DCE paraphÃ© et signÃ©
Attestation d'assurance "ResponsabilitÃ© civile"

Attribution du marché à l'offre la plus avantageuse appréciée en fonction des critères énoncés ci dessous avec leur
pondération :Qualité des services associés (Lisibilité des raport par exemple) : 30 %

Prix : 70 %

Consultation publiée du 02/02/2021 au 12/03/2021. Echéance le 12/03/2021 à 12h00 ( Heure de Paris ).

Voir documents en pièces jointes.

Liste des fichiers publiés avec cette consultation :
 - DCE maintenance équipements de restauration 2021.pdf
 - Liste du matériel de cuisine - ANNEXE 1.pdf

Transmission des offres :
 - Par courrier electronique (email)
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AJI - Gestion pour l'Education
58 avenue Saint Augustin

06200 Nice
Tel : 04 92 29 01 19  Fax : 04 93 18 04 98

contact@aji-france.com

Publicité d'une consultation de marchés publics (Modifications)

Modification du 03/03/2021 à 09h58 :

Objet : Bordereaux des prix unitaires / matÃ©riels suppÃ©mentaires Ã  prendre en considÃ©ration

Descriptif : - Merci de ne pas tenir compte du Bordereaux des prix unitaires (il n'est pas à produire)

- Dans la liste des matériels à maintenir, il convient de rajouter :
2 évaporateurs du local préparation froide et du local déchet, 
3 adoucisseurs (des fours, du lave vaisselle manuel et du lave batterie), 
5 laves-main, 
1 essoreuse-éplucheuse
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