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CADRE DE MEMOIRE TECHNIQUE

LOTS N° : 11 et 12

Produits de la mer et poissons d’eau douce







Achat de denrées alimentaires de qualité, issues d’un mode de production respectueux de l’environnement et destinées à réduire les impacts environnementaux de la consommation alimentaire.


Le candidat devra remplir intégralement chaque rubrique du présent cadre de présentation de son offre en apportant une réponse rédigée et adaptée au lot. Les notes seront exclusivement attribuées selon les réponses rédigées par les soumissionnaires. Le renvoi à des documents annexes ne pourra pas se substituer à la réponse rédigée et adaptée. Il ne peut que venir étayer cette réponse. Les annexes sont limitées à 30 pages. Au-delà, l’acheteur ne prendre connaissance que des 30 premières pages envoyées. 

Pour les questions présentées sous forme de cases à cocher, seules les réponses matérialisées par une coche dans ce cadre de mémoire technique seront prises en compte pour l’analyse des offres. Aucune interprétation ne sera faite à partir de documents annexes, catalogues, conditions générales de vente ou tout autre document non expressément intégré au cadre de réponse.

Toute absence de réponse ou réponse non pertinente ne pourra être valorisée. 

Toute réponse incomplète ou incohérente pourra conduire à une notation nulle sur le critère concerné.

Toutes les réponses inscrites dans le Cadre de Mémoire Technique sont susceptibles d’être vérifiées. En cas de non justification, l’offre pourra être considérée comme irrégulière.



A quel lot souhaitez-vous candidater ? (plusieurs choix possibles) : 

|_| LOT 11 : Poisson frais et autres produits de la mer SIQO contribuant au développement des circuits courts

|_| LOT 12 : Truite fraiche et surgelée contribuant au développement des circuits courts

            

1- Qualité des produits et gestion des commandes (16%)

1.1. Fraicheur des produits  (9 points)


· Délai moyen entre la pêche et la livraison des produits ou entre la pêche et la surgélation des produits le cas échéant :

                         |_| <24h              |_| de 24 à 48h             |_| 48h et + 


	             1.2 Gestion des commandes et service après-vente (2 points)

· Personne référente :      |_| Non   |_| Oui : Préciser son identité……………………………….


· Gestion des non conformités :            |_| Avoir             |_| Remise sur facturation 

1.3 Franco de port  (5 points)

Dans le cadre de l’exécution du marché, pratiquez-vous un franco de port, avec ou sans minimum de commande :


· Prix minimum de commande hors taxe pour une livraison franco de port : 
|_|  1 €             |_| …………………€

· Le cas échéant, prix hors taxe d’une livraison hors franco :     
 |_| ……………………………….€

		
2- Performance en matière de développement durable (30%)

2.1. Valorisation des circuits-courts (5 points)

· Nombre  d’intermédiaire (hors livraisons) :    |_| 0 	  |_| 1	  |_| 2 et  +



            2.2. Animations pédagogiques (3 points)

· Actions pédagogiques proposées :
		
|_| Intervention sur la pause méridienne des collégiens (1/an)
|_| Mise à disposition de supports pédagogiques. Préciser :………..
|_| Plan de progrès (définition dans le CCAP)


2.3. Emballages / conditionnements (2 points)

· Type de conditionnement :  
                          
           |_|  Recyclable au regard des règles de tri sélectif 
           |_|  Consigné et réutilisable 
            |_|  Autres


2.3 Bien-être animal (10 points)
Dans le cadre de l’exécution du marché, présentation de la politique de l’entreprise en matière de préservation du bien-être animal, en précisant notamment la (les) méthode(s) d’abattage des poissons



2.4 Protection de la biodiversité (10 points)
Dans le cadre de l’exécution du marché, présentation des actions de l’entreprise visant à préserver la biodiversité : 
· Lot 11 : quels sont le ou les type(s) de pêche utilisés et les méthodes mises en place pour en limiter les impacts sur les écosystèmes et les ressources halieutiques

· Lot 12 : quels sont les méthodes utilisées par l’entreprise afin de limiter les rejets de pisciculture dans le milieu naturel
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FICHE PRATIQUE
A compléter par le candidat 

	IDENTIFICATION / RAISON SOCIALE
(Nom/Adresse/Coordonnées téléphoniques)

	

	Vous êtes
(Cochez si contre la case
qui vous concerne)
	Producteur en direct
	Grossiste/Revendeur
	Autre : précisez

	
	

	

	



	CONTACTS

	
	Personne référente
	Téléphone
	Mail

	Commandes

	
	
	

	Non-conformité

	
	
	

	Factures

	
	
	

	Marché
	
	
	



	INFORMATIONS

	Jours de livraison
	


	Délai / commandes
	


	Remise catalogue en %
(Uniquement lots 13, 14 et 15)
	

	Minimum de commande
(Si concerné)
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