collége ’
Jean Mace AVIS D’APPEL PUBLIC A LA CONCURRENCE

N REGLEMENT DE CONSULTATION VALANT
T CAHIER DES CLAUSES PARTICULIERES.

1. Identification de la personne publique :
College Jean Macé
Quai du Docteur Petitjean
70 000 VESOUL
Pouvoir adjudicateur : Mme Maryline DOUCHET-OUDOT, Principale du college Jean Macé
Comptable assignataire : M Jean-Philippe CREUSY, agent comptable au lycée Belin a Vesoul

2. Objet du marché : fourniture et la livraison de denrées alimentaires issues d’'un mode de production
respectueux de I'environnement pour le service de restauration collective du collége Jean Macé.
Le restaurant scolaire fournit entre 370 et 430 repas par jour 36 semaines par an.
La liste des produits est disponible dans le Bordereau des Prix Unitaires (contractuel) ou est précisé le Détail
Quantitatif Estimatif (non contractuel).

Les fournitures des différents lots font I'objet d’un fractionnement en bons de commande au sens de I'article
77 du code des marchés publics. Les bons de commande seront notifiés par le pouvoir adjudicateur au fur et
a mesure des besoins.

3. Normes:

Le titulaire devra satisfaire aux exigences de la réglementation en vigueur :
> concernant les produits proposés, qui doivent répondre a toutes les spécifications énoncées
dans les lois et décrets se rapportant aux denrées alimentaires destinées a I'alimentation
humaine et applicables pendant la période d’exécution du marché
> et concernant les conditions d’hygiene, pour la livraison de produits dans les établissements de
restauration collective a caractére social.

La qualité bactériologique des denrées doit étre irréprochable et le titulaire s’engage a produire tout résultat
d’analyse qui lui serait demandé par le pouvoir adjudicateur ou son représentant.

Le titulaire suit avec attention tout produit faisant I'objet de remarques particuliéres concernant un risque ou
une interdiction, et signalé par les autorités sanitaires compétentes.

Les produits seront de méme qualité et présenteront les mémes caractéristiques pendant toute I'exécution
du marché. Toute modification fera I'objet d’'une proposition justifiée du titulaire et d’une validation du
pouvoir adjudicateur.

4. Description des fournitures :
L'offre portera sur les produits sélectionnés dans le document joint en annexe. Les produits sont répartis en
plusieurs lots. Les soumissionnaires peuvent présenter une offre pour un, plusieurs ou tous les lots.

Le fournisseur proposera également une remise sur catalogue pour les autres produits couramment utilisés
en restauration scolaire. Le fournisseur s’engage a faire bénéficier I'établissement de promotions non
inscrites au marché.



5.

Le fournisseur :

Commandes : les commandes seront passées au fur et a mesure des besoins sous forme de bon de
commande signés par le représentant du pouvoir adjudicateur aupres du titulaire du marché.

6.

Le fournisseur précisera les jours de livraison. La livraison aura lieu aux dates précisées sur le bon de
commande, en aucun cas en dehors des heures d’ouverture.

Le candidat devra indiquer les jours et horaires d’enregistrement des commandes.

Le candidat s’engage a fournir les agréments et/ou contrdles attestant qu’il est en régle avec les
normes en vigueur.

Le candidat fournira les fiches techniques des produits a I'appui de I'offre. Ces fiches comporteront
les indications contractuelles sur la nature exacte du produit, son origine, sa composition, sa valeur
nutritionnelle, la présence d’additifs alimentaires et/ou d’auxiliaires de fabrication.

L'offre fera apparaitre pour chaque lot :
= Le conditionnement
= Le prix unitaire HT de chaque produit
= Le montant total HT de chaque produit a titre indicatif
= Le cas échéant, le pourcentage de remise minimum pour les produits autres de la
méme famille non décrits sur la présente consultation.

Livraisons :

Les produits livrés devront étre de qualité saine et irréprochable et étre en tous points conformes a la

réglementation en vigueur relative a la préparation, au conditionnement, a I'emballage, a I'étiquetage et aux

transports de denrées surgelés. Il appartient au titulaire du marché de vérifier cette conformité. Tout

changement dans la réglementation sera immédiatement applicable.

7.

Les livraisons doivent impérativement avoir lieu entre 6h00 et 10h00.
Les livraisons se font par I'entrée fournisseurs rue du Docteur Championnet.

Les livraisons sont effectuées en présence du responsable d’approvisionnement, faute de quoi la
livraison n’est pas considérée comme effective et n’est pas constitutive de droits.
Les livraisons sont effectuées :

0 Franco de port, d’assurance et d’emballage
0 Sans quantité minimum
0 Suivant les jours indiqués sur chaque lot

Réceptions :
7.1 Conditions générales

Les vérifications quantitatives et qualitatives simples sont effectuées au moment méme de la livraison de la
fourniture ou de I'exécution de service conformément aux articles 22 et 23.1 du CCAG-FCS

Les dates de péremption des produits devront étre suffisamment larges (au moins la moitié de la durée
maximum de conservation)

A lissue des opérations de vérification, le pouvoir adjudicateur prendra sa décision dans les conditions
prévues aux articles 24 et 25 du CCAG-FCS Les fournitures devront étre rigoureusement conformes aux fiches
techniques fournis et éventuellement aux échantillons fournis.



7.2 Veérifications qualitatives (salubrité, qualité, catégorie, stade de préparation)
En cas d’insuffisance touchant a la salubrité, il y aura décision de rejet.

Si la fourniture ne correspondait pas qualitativement aux spécifications du marché (date de péremption ou
denrée abimée, emballage détérioré, produit de mauvaise qualité...), la collectivité pourra :
* soit la rejeter : la fourniture devra alors étre immédiatement remplacée.
* soit I'accepter avec réfaction de prix, déterminée d’'un commun accord avec le titulaire du marché. Le
défaut d’accord entrainera le rejet de la fourniture.

7.3 Vérifications quantitatives
Elles seront effectuées sur les lieux de livraison par les agents de la réception et auront pour objet de vérifier
la conformité entre la quantité livrée, la quantité portée sur le bon de commande et celle portée sur le bon
de livraison (poids nombre d'unité).
Si la quantité livrée n’était pas conforme a la commande, le gestionnaire de I'établissement pourra mettre le
titulaire du marché en demeure :
- soit de reprendre immédiatement I'excédent si la livraison dépasse la quantité commandée
- soit de compléter la livraison le cas contraire, dans les délais qui lui sont impartis, a concurrence de la
guantité totale prévue par le bon de commande.

Les dispositions du présent article sont indépendantes des contrbles exercés par les services extérieurs
compétents des ministeres.

8. Retard ou défaut de livraison :
En cas de retard, de défaut de livraison ou de non remplacement en temps opportun d’un produit refusé, le
college s’approvisionnera auprés d’un autre fournisseur, étant entendu que le surco(t engendré sera facturé
au titulaire du marché.

9. Reglement:
Aucune avance ne sera versée.
Le marché sera passé pour une durée de 4 mois, du 1°" janvier 2026 au 30 avril 2026 avec prix fermes et
définitifs sur la période.

Les prix sont exprimés hors taxe. Le montant de la TVA et les éventuelles autres charges devront apparaitre
clairement dans la proposition de prix.

Le réglement s’effectuera par mandat administratif avec virement dans un délai de 30 jours a la date de
réception de la facture.

10. Contact :
Tous les renseignements utiles peuvent étre obtenus aupres de Monsieur LUZET, gestionnaire.
Tél. : 03-84-75-17-97
Fax : 03-84-76-83-45
Email : intendance.0700785y@ac-besancon.fr

11. Critere de jugement des offres :
- Qualité du produit : 40%

- Prix:40%

- Conditions de livraison : 20%



12.

Dépot des offres :

Les candidats transmettront leur offre par voie électronique sur la plateforme All ou le cas échéant sous pli

cacheté

portant les mentions :

College Jean Macé

Marchés alimentaires 2026

Quai du

Docteur Petitjean

BP 10385
70 014 VESOUL CEDEX

L'enveloppe comprenant I'offre mentionnera « NE PAS OUVRIR, MARCHE PUBLIC ALIMENTAIRE »

Les offres devront parvenir au plus tard le 18 décembre 2025 avant 17 heures.

13.

Documents a fournir :

L’acte d’engagement signé

Le bordereau de prix complété
Les fiches techniques

Il Pieces contractuelles du marché

Les pieces contractuelles du marché sont les suivantes et, en cas de contradiction entre leurs stipulations,
prévalent dans I'ordre de priorité ci-apreés :

L’'acte d’engagement (AE) et ses annexes: a compléter par les représentants qualifiés des
entreprises ayant vocation a étre titulaire du contrat, un par lot

Le présent réglement de la consultation dont I'exemplaire original conservé dans les archives du
pouvoir adjudicateur fait seul foi.

Le cahier des clauses administratives générales (CCAG) applicables aux marchés publics de
fournitures courantes et de services, approuvé par I'arrété du 19 janvier 2009

Le bordereau des prix unitaires,

Les fiches techniques correspondant aux produits et prestations proposés par le candidat

Le baréme du titulaire



