MATERIEL

RECEPTION DECARTONNAGE - N17
LAVE MAINS
POSTE DE LAVAGE
DESTRUCTEUR D'INSECTES
BASCULE
TABLE MOBILE
PUPITRE MOBILE
SUPPORT SAC POUBELLE
TABLEAU MAGNETIQUE
TRANSPALETTE
GERBEUR ELEECTRIQUE

LOCAL DECHETS TRI SELECTIF - N35
POSTE DE LAVAGE
BROYEUR COMPACTEUR A DECHETS
CANIVEAU

LOCAL DECHETS ORGANIQUES - N36
SYSTEME DECHETS PAR ASPIRATION
CANIVEAU
RAFRAICHISSEMENT DU LOCAL

RESERVE EPICERIE - N18
RAYONNAGE MOBILE
PALETTE PVC
CHARIOT DE RECEPTION
BAC MOBILE
CHARIOT DE SERVICE

RESERVE MATERIEL - N26
RAYONNAGE MOBILE

RESERVE PRODUITS ENTRETIEN - N27
RAYONNAGE MOBILE

LOCAL MENAGE - N28
RAYONNAGE MOBILE

STOCKAGE REFRIGERE
CHAMBRE FROIDE SURGELES 1 - N22
CHAMBRE FROIDE SURGELES 2 - N22
CHAMBRE FROIDE LEGUMES - N19
CHAMBRE FROIDE VIANDES - N21
CHAMBRE FROIDE BOF - N20
CHAMBRE FROIDE SAS - N23
CHAMBRE FROIDE JOUR - N24
CHAMBRE FROIDE PRODUITS FINIS - N25
RAYONNAGE MOBILE CHAMBRES FROIDES

UNITE FROID POSITIF

UNITE FROID POSITIF

GROUPE FROID NEGATIF

GROUPE FROID NEGATIF

GROUPE CELLULE DE REFROIDISSEMENT

BUREAU DU CHEF - N16
BUREAU ET SIEGE
MEUBLE BAS DE CLASSEMENT
CENTRALE D'ENREGISTREMENT

LEGUMERIE - N29
LAVE MAINS
POSTE DE LAVAGE
EPLUCHEUSE 25 KG
CANIVEAU EPLUCHEUSE
PLONGE
CANIVEAU PLONGE
ESSOREUSE
SUPPORT SAC POUBELLE
COLLECTEUR DECHETS
RAFRAICHISSEMENT DU LOCAL

DEBOITAGE - N29
LAVE MAINS
POSTE DE LAVAGE
OUVRE BOITES
TABLE DE DEBOITAGE
CANIVEAU TABLE DE DEBOITAGE
TABLE MOBILE
SUPPORT SAC POUBELLE
RAFRAICHISSEMENT DU LOCAL

PREPARATIONS FROIDES - N31

LAVE MAINS

POSTE DE LAVAGE

BATTEUR MELANGEUR 60 LITRES
MEUBLE DE RANGEMENT MOBILE
TRANCHEUR MOBILE

CUTTER 11 LITRES

BLIXER 6 LITRES

COUPE LEGUMES
STERILISATEUR A COUTEAUX
BALANCE ELECTRONIQUE

TABLE MOBILE

SUPPORT SAC POUBELLE
ARMOIRE FROIDE MOBILE
RAFRAICHISSEMENT DU LOCAL

PREPARATIONS CHAUDES - N30
LAVE MAINS
POSTE DE LAVAGE
TABLE DU CHEF
CANIVEAU TABLE DU CHEF
MEUBLE DE RANGEMENT MOBILE
FOUR MIXTE 20 NIV 2/1
FOUR MIXTE 20 NIV 1/1
CANIVEAU FOURS
MULTICUISEUR 4 BACS A PRESSION
MULTICUISEUR 4 BACS
MULTICUISEUR 3 BACS
BLOC DE CUISSON 2 FEUX + PCF
NEUTRE

MARMITE BAIN MARIE BASCULANTE AGITATEUR

CELLULE DE REFROIDISSEMENT
STERILISATEUR A COUTEAUX
MIXER

TABLE MOBILE

SUPPORT SAC POUBELLE
CANIVEAUX

PLONGE BATTERIE / RGT - N32/33
POSTE DE LAVAGE
PLONGE
CANIVEAU PLONGE
LAVE BATTERIE A GRANULES

CHARIOT CASIER LAVE BATTERIE A GRANULES

CASIER BATTERIE

CHARIOT STOCKAGE BACS GASTRO
SUPPORT SAC POUBELLE
COLLECTEUR DECHETS

CANIVEAU

SELF SERVICE - N5
LAVE MAINS
CHARIOT PLATEAUX NIVEAU CONSTANT
CONTROLE D'ACCES TOURNIQUET
MEUBLE SALAD'BAR
MEUBLE VITRINE REFRIGERE
MEUBLE VITROCERAME ENTREES CHAUDES
MEUBLE BAIN MARIE
MEUBLE VITROCERAME GRILLADES
MEUBLE VITROCERAME BAR A LEGUMES
MEUBLE NEUTRE
MEUBLE NEUTRE COUVERTS/ PAIN
DISTRIBUTEUR A COUVERTS
DISTRIBUTEUR A PAIN
ARMOIRE CHAUFFANTE MOBILE
ARMOIRE REFRIGEREE A CHARIOTS
COUPE PAIN
CONSERVATEUR CREME GLACEE
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
FRITEUSE
BAC DE SALAGE
ARMOIRE REFRIGEREE NEGATIVE
ARMOIRE FROIDE MOBILE
DISTRIBUTEURS EAU CHAUDE ET CAFE
LAITIERES
DISTRIBUTEUR JUS D'ORANGE

SALLE A MANGER ELEVES - N6
MEUBLE CONDIMENTS
REFROIDISSEUR D'EAU
FOUR MICRO ONDES
PRESENTOIR A VERRES

SALLE A MANGER COMMENSAUX - N7
MEUBLE RANGEMENT
REFROIDISSEUR D'EAU
FOUR MICRO ONDES

SALLE A MANGER HOTES - N8
MEUBLE RANGEMENT AVEC BAC
ARMOIRE CHAUFFANTE MOBILE
ARMOIRE FROIDE MOBILE
CHARIOT DE SERVICE
SUPPORT SAC POUBELLE

LAVERIE / STOCK VAISSELLE - N12/13
LAVE MAINS
POSTE DE LAVAGE
CONVOYEUR PLATEAUX ET TRI DECHETS
MACHINE CONVOYEUR A VERRES
TABLE MOBILE CASIERS A VERRES
RAYONNAGE STOCKAGE CASIERS VIDE
PLONGE
CANIVEAU PLONGE
MACHINE A LAVER AUTOMATIQUE
COLLECTEUR DECHETS
TABLE MOBILE
CANIVEAU LONG
CANIVEAU 40*40

PRODUITS LESSIVIELS
RINCE CEIL
PALETTE RETENTION
DISTRIBUTEUR DE PRODUIT

VESTIAIRES - N37
LAVE MAINS
CASIER VESTIAIRE

LOCAL LINGE PROPRE - N39
RAYONNAGE MOBILE

LOCAL LINGE SALE - N39
CHARIOT LINGE SALE

SALLE AGENTS - N40
MEUBLE RANGEMENT AVEC BAC
REFRIGERATEUR
FOUR MICRO-ONDES
SUPPORT SAC POUBELLE

LINGERIE - N38
PLONGE
LAVE-LINGE
SECHE-LINGE
TABLE A REPASSER
ARMOIRE DE RANGEMENT

MATERIEL DIVERS
SIPHONS DE SOL
CHARIOT PLATEAUX NIVEAU CONSTANT
CHARIOT VERRES NIVEAU CONSTANT
CHARIOT 200 ASSIETTES
CHARIOT CHAUFFE ASSIETTES
SOCLE ROULEUR
CHARIOT A GLISSIERES GN1/1
CHARIOT DE SERVICE

REP
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LOT G.O. : PREVOIR PLOTS BETONS HT 40 OU 80 CM SELON BUREAU DE CONTROLE

ZONE POU\R GROUPES FRIGORIFIQUES
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DETAIL CLOISONNEMENT ISOTHERME
ACCES QUAI LIVRAISON DECHETS
PERSONNEL COUVERT
, — [ — A : PORTE ISOTHERME BATTANTE NEGATIVE PASSAGE 90 CM
DX X H H H H H B : PORTE ISOTHERME BATTANTE POSITIVE PASSAGE 90 CM
: "." N N37 N37 N38 B1 : PORTE ISOTHERME BATTANTE POSITIVE COUPE-FEU PASSAGE 90 CM
A_‘ <X 4 VESTIAIRES VESTIAIRES LINGERIE C : PORTE DE SERVICE BATTANTE AVEC OCULUS PASSAGE 90 CM
?,* "0‘0 % _ N4O U V4 C1: PORTE DE SERVICE BATTANTE SANS OCULUS PASSAGE 90 CM
> > o SALLE E : PORTE DE SERVICE TIERCE AVEC OCULUS PASSAGE 130 CM (90+40)
. ’:‘: v - o1 AGENTS P E1 : PORTE DE SERVICE TIERCE AVEC OCULUS PASSAGE 140 CM (90+50) COUPE-FEU
: = = F : PORTE DE SERVICE DOUBLE SANS OCULUS PASSAGE 2*90 CM
A-"Q‘ S 1 Cd m— r— : : ‘ V4 N35 F1: PORTE DE PLACARD SANS OCULUS 6 VANTAUX LG TOTALE 180 CM COUPE-FEU
’ji ‘Q‘ C1 C1 ‘ va N16 DECHETS F2 : PORTE DE PLACARD SANS OCULUS 2 VANTAUX LG TOTALE 80 CM COUPE-FEU
| ] (] BUREAU ] N17 TRI SELECTIF
1 V4 1,050 _ _ . w - V1 : VITRAGE FIXE LONGEUR 80 CM ALLEGE A 130 CM
PREPARATIONS /] ?:?:?‘??‘, ! cl o cl RECEPTION V2 : VITRAGE FIXE LONGEUR 120 CM ALLEGE A 130 CM
FROIP : i C VA : : oms C b : Y - ; V3 : VITRAGE FIXE LONGEUR 150 CM ALLEGE A 130 CM
E1 V4 : VITRAGE FIXE LONGEUR 180 CM ALLEGE A 130 CM
" P : PROTECTION D'ANGLE TOUTE HAUTEUR
F1 > c U : U DE FINITION INOX FORMANT ENCADREMENT
N30 — VIV : P—— : ; : om . P H : HABILLAGE DE L'OUVERTURE FINITION PANNEAU ISOTHERME
PREPARATIONS e \ Cl o 11 [ |
CHAUPDESP o ; , P N18 \ | bl P MC
N8 3 RESERVE | N27
SALLE PP PN33 P SECHE N26 STOCK PLAFOND ISOTHERME
D'HOTES STOCK
Bi'-l'r'?ECF}{(IE MATERIEL N28 ENTRETIEN P N13
CROPRE N32 P P MENAGE f VAISSELLE
o U PLONGE PROPRE PLAFOND ET SOL ISOTHERME
BATTERIE & H DECAISSE DE 15 A 20 CM SELON FOURNISSEURS
U ACCES
OFFICE . PAE " - == CLOISON ISOTHERME DE BASE
HOTES < H H Hel SALLE A MANGER s CLOISON ISOTHERME COUPE-FEU
N5 ELEVES —= CLOISON ISOTHERME DOUBLAGE
SCRAMBLE
PLAN CUISINE DEMI-PENSION NO
N15 SORTIE
QUAI SO
— o ACCES COUVERT HVRAISON DECLHETS - — —
PERSONNEL N N N s
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