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NOMENCLATURE DES EQUIPEMENTS DE CUISINE

REP. DESIGNATION MATERIEL CUISINE Qté

DE01 TABLE PRE-TRI SELECTIF DES DECHETS - 2 TAMPONS VO LG1200MM 1

DE02 CONTAINER A DECHETS POLYPROPYLENE 75L SUR SOCLE MOBILE 4

LA01 TABLE MIXTE TRI PARTICIPATIF  4 CASIERS LG2200MM 1

LA02 TABLE A ROULEAUX EN PONT AVEC BAC DE PRELAVAGE LG800MM 1

LA03 LAVE VAISSELLE AVEC CONDENSEUR ET TUNNEL DE SECHAGE - EXISTANT RECUPERE 1

LA04 ELEMENT TABLE A ROULEAUX EN PONT LG900MM 1

LA05 VIRAGE A 180° A ROULEAUX CONIQUES MOTORISES 1

LA06 TABLE DE SORTIE A ROULEAUX PIVOTANTE LG1600MM 1

LA07 PLONGE DE TREMPAGE 2 BACS 700x500MM + 1 EGOUTTOIR LG2250MM 1

LA08 COLONNE HYGIENE AVEC LAVE MAINS ET POSTE DE LAVAGE ET DESINFECTION 1

LA09 CHARIOT DE STOCKAGE ET EGOUTTAGE DES CASIERS 2

LC01 CHARIOT NIVEAU CONSTANT POUR CASIERS A VERRES 2

LC02 CHARIOT NIVEAU CONSTANT POUR PLATEAUX 6

LC03 CHARIOT NIVEAU CONSTANT A ASSIETTES CHAUDES 2 PILES 2

LC04 CHARIOT NIVEAU CONSTANT A ASSIETTES CHAUDES 2 PILES - EXISTANT RECUPERE 4

LC05 CHARIOT NIVEAU CONSTANT UNIVERSEL 2

SB01 RAYONNAGE SPECIAL EGOUTTAGE-STOCKAGE BACS GN 1250x600MM 2

SB02 RAYONNAGE BATTERIE EXISTANT RECUPERE 1

SC°01 ELEMENT RAMPE A PLATEAUX LG4650MM + ANGLE A 90° 1

SC°02 FONTAINE REFRIGEREE INDEPENDANTE 150L/H - EXISTANTE RECUPEREE 2
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LC02

LC02 LC02
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LC04LC04 LC04LC04

LC05

SC°02

SC°01

LC02LC02

LA09 LA09

NOMENCLATURE DES ATTENTES EU

REP. DESIGNATION ATTENTE Qté

EU1
VIDANGE P.V.C. ø40MM - ENCASTREE AVEC SORTIE HORIZONTALE A 40CM DU SOL FINI

EN ATTENTE A 40CM DU SOL FINI
2

EU2 VIDANGE P.V.C. ø40MM - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - EN ATTENTE A 40CM DU SOL FINI 1

EU3 VIDANGE P.V.C. ø50MM - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - EN ATTENTE A 40CM DU SOL FINI 4

EU5
VIDANGE P.V.C. HTE T° OU FONTE ø80MM - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE

EN ATTENTE A 10CM DU SOL OU DU MASSIF FINI - SIPHONNEE SOUS DALLE
1

NOMENCLATURE DES ATTENTES PLOMBERIE

REP. DESIGNATION ATTENTE Qté

P2
EF ø12/14 - ALIMENTATION ENCASTREE AVEC SORTIE A 20CM DU SOL FINI

VANNE D'ARRET MALE ¼ TOUR A 50CM DU SOL FINI
2

P3 EF+EC ø14/16 - ARRIVEES PAR LE FAUX-PLAFOND - VANNES D'ARRET MALES ¼ TOUR A 200CM DU SOL FINI 3

Plv
EF+EC ø20/22 - ADOUCIES 5 A 7°th - DEBITS: EC ENV. 200L AU REMPLISSAGE - EF ENV. 350L/H

SORTIES PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - VANNES D'ARRET MALES ¼ TOUR A 20CM DU SOL FINI
1

NOMENCLATURE DES ATTENTES ELECTRIQUES

REP. PUI. DESIGNATION ATTENTE Qté

E1* 0,25kw
P.C. MONO 220V+T ENCASTREE A 120CM DU SOL FINI

CIRCUIT SPECIFIQUE MATERIEL FROID
4

E5 0,50kw CABLE MONO 220V+T - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - 3M EN ATTENTE 1

Elv 32kw CABLE TRI 380V+T+N - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - 3M EN ATTENTE 1

Ets 10kw CABLE TRI 380V+T+N - SORTIE PAR LE SOL EN FOURREAU ETANCHE - 3M EN ATTENTE 1

* Fourniture et installation de séparateur à graisses, décanteur à fécules (+ rampe d'arrosage et électrovanne), ...

* Fourniture et installation de tout système de traitement d'eau (adoucisseur, antitartre, ...).

* Attentes plomberie (sur tuyauteries avec vannes d'arrêt mâles 1/4 tour).

* Attentes EU, siphonnées sous dalle suivant demande.

* Attentes électriques sur câbles (2 à 4 m en attente, suivant demandes), prises ou discontacteur

 (à la charge du Lot ELECTRICITE).

* Protections électriques en armoire.

* Fourniture et installation des lave-mains à commandes non manuelles dans les  Vestiaires / Sanitaires du

 personnel de cuisine.

* Fourniture et installation des hottes, plafonds filtrants, gaines et moteurs d'extraction.
* Fourniture et installation de tout système coupe-feu (guichets ou portes asservies à l'alarme incendie).

* Systèmes de reports d'alarmes des chambres froides (remontée en T°, personne enfermée, ...) dans le bureau

 du chef ou du gardien.

* Pose et raccordement des robinetteries murales à alimentations encastrées.
* Fourniture, pose et raccordement des bondes siphoïdes de sol.
* Pose et raccordement des caniveaux de sol.
* Fourniture et pose des cornières de protections pour angles de murs.

A LA CHARGE DES LOTS GROS-OEUVRE, SECOND OEUVRE
ET LOTS TECHNIQUES

* Percements et fourreaux étanches pour arrivées et évacuations des fluides.

* Percements de trémies pour caniveaux de sol, goulottes V.O., convoyeurs laverie, ...

* Percements en dalle pour passages tuyauteries frigorifiques.

* Tous travaux d'étanchéité sur percements.

LISTE DES PRESTATIONS NON PRISES EN COMPTE

PAR LES LOTS EQUIPEMENTS DE CUISINE.

NOMENCLATURE DES HOTTES ET EXTRACTIONS

REP. DESIGNATION ATTENTE Qté

EXlv
HOTTE EXISTANTE - A DEPLACER (HORS PRESTATIONS LOT EQUIPEMENTS CUISINE)

HAUTEUR MINI SOUS HOTTE: 2,10M!!!
1

DÉTAIL CAPOTAGE INOX SUR ROBINETTERIES

150 1100

2000

Pour attentes P3

NOMENCLATURE DES RESERVATIONS MACONNERIE

REP. DESIGNATION ATTENTE Qté

Mt1 TREMIE POUR PRETRI SELECTIF - DIMS: ENV. 130x115cm - ALLEGE MAÇONNEE HAUTEUR 85cm ENV. 1

Mt2 TREMIE POUR TABLE DE TRI PARTICIPATIF - DIMS: ENV. 290x115cm - ALLEGE HAUTEUR 85cm ENV. 1
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date: dessiné par:

échelle: phase: indice:

n° plan:plan:dossier:

NOTE

Les attentes et réservations figurant sur ce plan sont indicatives, et devront être validées

en fonction des matériels retenus après consultation des entreprises.

Toutes les cotes reportées sur ce plan sont des cotes indicatives, murs finis.

Ce plan ne peut être pris en compte que pour l'implantation des équipements de cuisine.

  I   M   R   É

PLAN D'IMPLANTATION ET D'ATTENTES ET RÉSERVATIONS
 DES ÉQUIPEMENTS DE CUISINE

M. D'OUVRAGE: CONSEIL DEPARTEMENTAL DE CÔTE D'OR 53bis rue de la Préfecture - BP1601 21035 DIJON Cedex

': 03 80 63 62 66 6: ü: jean-philippe.ganster@cotedor.fr

AMO CUISINES: C.L.I.C. 9rue du Docteur Normand 39100  DOLE

': 03 84 81 02 33 6: ü: contact@beclic.fr
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