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ART 1 : OBJET DE LA CONSULTATION

La présente consultation concerne la fourniture de denrées et produits alimentaires à compter du 1er janvier 2020 pour le compte de la cuisine centrale du lycée Périer. Cette consultation comporte les marchés suivants, renouvelables dans les conditions énoncées :

	NUMERO
	CODE MARCHE
	DENOMINATION
	DUREE (année)
	RENOUVELLEMENT

	1
	BOF1
	YAOURTS – DESSERTS LACTES
	1
	2*

	2
	BOF2
	FROMAGES
	1
	2*

	3
	BOF3
	BEURRE – ŒUFS – CREME FRAICHE
	1
	2*

	4
	CHARC1
	PRODUITS TRAITEUR,
CHARCUTERIES DE PORC ET DE VOLAILLES
	1
	2*

	5
	FLG1
	FRUITS ET LEGUMES DE 4° ET 5° GAMME – FECULENTS DE 5° GAMME
	1
	2*

	6
	MER1
	FILETS DE POISSONS NATURES SURGELES ET PREPARATIONS FRAICHES A BASE DE POISSON
	1
	1*

	7
	PATES1
	PREPARATIONS A BASE DE PATES
	1
	2*

	8
	SURG1
	VIANDES, VOLAILLES, PLATS PREPARES, ENTREES ET DESSERTS SURGELES
	1
	2*

	9
	SURG2
	LEGUMES, FRITES ET FINES HERBES SURGELES
	1
	1*

	10
	VPAC3
	VIANDES DE VOLAILLES ET DE LAPIN
	1
	2*




ART 2 : CONDITIONS D’APPEL D’OFFRE  D’UN MARCHE A PROCEDURE ADAPTEE

Article 2.1 : étendue de la consultation :
Les présents marchés sont des marchés à procédure adaptée sans variante. Ils sont soumis aux dispositions des règles générales de passation des marchés.

Article 2.2 : 
Les quantités sont données à titre indicatif. Elles peuvent être majorées ou minorées de 15% pour le total d’un marché. Le titulaire ne pourra pas transmettre à un sous-traitant tout ou partie de la fourniture. Les prestations feront l’objet d’un marché à bons de commande selon les dispositions de l’article 77, du Code des Marchés Publics (préciser les montants annuels minimum et maximum).

Article 2.3 : date limite de réception des candidatures et des  offres  - délai de validité des offres
Date limite  de demande et d’envoi des candidatures 	: 10 juillet 2019 à 12 :00
Date limite de recevabilité des offres	: 6 septembre 2019 à 12 :00
Le délai de validité des offres est fixé au 	: 31 décembre 2019 à 12 :00

Article 2.4 : durée du marché :
Marché à bons de commande : Les bons préciseront l’année d’exercice comptable. Le titulaire doit se conformer aux instructions contenues dans les bons de commande car ceux-ci possèdent le caractère contractuel.  Les marchés sont passés pour une période de 1 an avec possibilité de renouvellement une ou deux fois.

Article 2.5 : mode de règlement du marché :
Le règlement s’effectuera selon les modalités prévues à l’article L2192-1 et suivants du code de la commande publique. S’agissant d’un marché à commande il n’est pas versé d’avance forfaitaire. Le paiement interviendra dans un délai de 30 jours à compter de la réception de la facture, subordonné à l’admission des prestations (conformité de la réception). Dans ce cas, c’est la date de service fait qui est retenue. 

Article 2.6 : modification de détail au dossier de consultation :
Le pouvoir adjudicateur se réserve le droit d’apporter au plus tard 15 jours avant la date limite fixée pour la remise des offres, des modifications de détail au dossier de consultation. Les candidats devront alors répondre sur la base du dossier modifié sans pouvoir élever aucune réclamation à ce sujet. Si pendant l’étude du dossier par les candidats, la date limite fixée pour la remise des offres est reportée, la disposition précédente est applicable en fonction de cette nouvelle date.


ART 3 : JUGEMENT DES OFFRES

Le jugement des offres sera effectué dans les conditions prévues aux articles 53 et 59 du code des marchés publics. Les soumissionnaires seront informés à partir du 08 novembre 2019 de l’acceptation ou du refus de leurs offres, après examen le 12 septembre par la commission d’ouverture des plis  et le 09 octobre 2019  par la commission de dégustation(*).

Conformément aux articles R2152-1 et suivants du code de la commande publique, la commission élimine l’offre des candidats qui n’ont pas qualité pour présenter une offre ou dont les capacités apparaissent insuffisantes, ou qui n’ont pas remis la totalité des échantillons. Conformément aux articles L5122-7 et L5122-8 du code de la commande publique, la commission choisit librement l’offre économiquement la plus avantageuse selon les critères suivants, classés par ordre croissant d’importance :

· 15% - Capacité d’approvisionnement et de livraison dans les délais et les conditions fixés par la cuisine centrale
· 40% - Valeur technique et gustative: examen des fiches techniques conformes aux normes demandées pour chaque produit et appréciation des échantillons (pour les lots échantillonnés)
· 45% - Prix de la prestation

(*) Dans le cadre de l’appréciation des offres, la commission, après ouverture des plis et étude des fiches techniques, se réserve le droit d’échantillonner certains produits qui seront soumis à dégustation. Les candidats concernés seront contactés pour les modalités de livraison des échantillons

ARTICLE 4 : DEMANDE DE DOSSIERS - RENSEIGNEMENTS

Le dossier de consultation peut être soit téléchargé sur la plateforme de dématérialisation AJI, sous réserve de la création d’un profil « fournisseur » gratuit, soit retiré, du lundi au vendredi de 8h à 17 h, à l’adresse suivante (idem pour les demandes de renseignement):
Lycée Périer - Cuisine centrale - M. JEAN-MARC BONNAFFOUS 
270 rue Paradis  13295 Marseille cedex 8
Courriel : marchespublics-cc@lyceeperier.fr
Tél. : 04 91 13.98.65 ou 04 91 13.98.66 Fax : 04 91 53 95 45

Les candidats adresseront leur demande de dossier de préférence par mail à l’adresse ci-dessus.  Sinon, ils pourront en faire une demande écrite par courrier à l’adresse ci-dessus, ou par télécopie : 04 91 53 95 45  (Les fournisseurs passant par un prestataire de demande de dossier de candidature doivent être identifiés dans la demande – exemple « wanao » ou « autres » agissant pour la Société X)


ARTICLE 5 : CONDITIONS D’ENVOI ET DE REMISE DES OFFRES

Elles pourront être déposées sur la plateforme de dématérialisation AJI, sur laquelle tout fournisseur pourra créer un profil « fournisseur » gratuit, permettant de télécharger les documents de la consultation, et de déposer son ou ses offres, sans que cette dernière méthode de dépôt soit obligatoire.

La faculté de soumissionner sous forme non-dématérialisée est conservée. Dans ce cas, les enveloppes contenant les offres (cf. conditions ci-dessous) seront expédiées soit par voie postale recommandée avec AR, soit par remise directe contre récépissé délivré par l’intendance à l’adresse suivante : 

Lycée Périer - Service Intendance - 270, rue Paradis - 13295 Marseille cedex 8

L’enveloppe d’expédition sera cachetée et portera  les mentions :
	AU RECTO  	« MARCHE PUBLIC : 	NE PAS OUVRIR »
	AU VERSO   	« OFFRE(S) POUR : 	Marché(s) denrées alimentaires : indiquer le ou les CODES(S) : (ex :BOF3)
			Dénomination du (des) marché(s) : (ex : Œufs, beurre et crème fraîche)
					
Elle devra parvenir à destination avant les date et heure limites indiquées dans l’avis d’appel public à la concurrence, sous peine de rejet de l’offre avant ouverture : il appartient au candidat de prendre les mesures nécessaires pour tenir compte des délais de transmission.

Le dossier à remettre par le candidat est constitué d’une ENVELOPPE UNIQUE contenant :

PREMIERE SOUS-ENVELOPPE : LA CANDIDATURE (2 pièces)
1. la lettre de candidature     (imprimé DC1 rempli et signé).
2. la déclaration du candidat (imprimé DC2 rempli).

UNE SOUS-ENVELOPPE PAR MARCHE, CONTENANT L’OFFRE (8 pièces)
 (
Le défaut des fiches techniques, ainsi que des échantillons incomplets ou non fournis en temps utile, entraînent l’élimination du candidat
)Pour faciliter le travail de la commission d’ouverture des plis, il est demandé aux candidats soumissionnant à plusieurs marchés de présenter pour chaque offre le dossier suivant dans une sous-enveloppe à l’intérieur de l’enveloppe unique :
1. L’acte d’engagement selon le modèle ci-joint en un original (ATTRI1), complété, daté, paraphé et signé par le(s)représentant(s) qualifié(s) de l’entreprise ou du groupement (joindre IBAN) 
2. Le CCP (cahier des clauses particulières)  à accepter et à parapher sans aucune modification (de la page 1 à la page 19), puis signer la page des besoins du ou des marchés auxquels vous répondez. (en bas de page, à la fin de la liste des besoins)
3. L’offre de prix en Euro exclusivement (HT et TTC) selon le modèle joint au dossier de consultation.
4. l’engagement de remise pour les produits hors marché
5. L’engagement de livraison.
6. L’engagement de facturation 
7. Fiches techniques pour tous les articles.
8. Note présentant l’entreprise et permettant d’apprécier la valeur de l’offre sur le plan technique, professionnel et environnemental

Règlement judiciaire :
Les personnes morales ou physiques, admises au règlement judiciaire doivent justifier qu’elles ont été habilitées à poursuivre leur activité pendant la durée prévisible d’exécution du marché et produire la copie du jugement ou des jugements prononcés à cet effet.
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