Collège Jean de la Quintinie

Rue du collège

16150 CHABANAIS

Tel : 05-45-89-01-27

Fax : 05-45-89-14-01

Mail : int.0160120u@ac-poitiers.fr
MARCHE PUBLIC DE FOURNITURES

Marché public à Procédure Adaptée

Passé an application de l’ordonnance 2015-899 du 23 juillet 2015
(Décret N° 2016-360 du 25 mars 2016)

Date limite de remise des offres : Vendredi 14 juin 2019 12h
Le présent document comporte 5 pages numérotées de 1 à 5
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CRITERES ADMINISTRATIFS
· Délai de réponse
Le dossier complet du soumissionnaire (cahier des charges valant engagement, bordereau des prix unitaires, fiches techniques des produits, formulaires DC1 et DC 2) doit être signé et transmis par Courriel à int.0160120u@ac-poitiers.fr à l’attention de Mme La Gestionnaire,  ou remis directement en main propre auprès de Mme la Gestionnaire du collège Jean de la Quintinie de Chabanais. Un récépissé sera adressé.

Les offres de prix doivent parvenir avant le 14 juin à 12h.
Les offres qui parviendraient au collège après la date et l’heure indiquée ne seront pas examinées.

· Présentation de l’offre

Le bordereau des prix joint en annexe doit être retourné complété au collège. Les prix doivent être exprimés en euros TTC (avec extraction du HT et du taux de la TVA), frais de livraison en sus si c’est le cas.
Les prix sont réputés fermes pour la durée du marché.
La date de validité de l’offre doit être de 60 jours minimum.

Par ailleurs, afin de connaitre la qualité des ingrédients utilisé ainsi que la méthode de fabrication du pain, la fiche technique sera complétée en autant d’exemplaires que de méthodes de fabrication retenues.

Un échantillon sera à fournir pour le lundi 17 juin à 8h.
CRITERES TECHNIQUES

· Particularités des livraisons

· Le délai entre la sortie du four et la livraison sur site ne pourra excéder 5h.

· Les livraisons doivent être exécutées une fois par jour, les lundis, mardis, mercredis, jeudis et vendredis le matin entre 7h et 10h, à partir des commandes passées la veille..
· Le candidat s’engage à contacter l’établissement les veilles de livraison à 13h30 pour prendre connaissance des besoins en pain. Un bon de commande de confirmation sera émis par fax ou par courriel.
· Le conditionnement des pains s’effectuera dans un sac papier.

· Particularités dans la composition

La farine utilisée pour la fabrication du pain demandé devra impérativement être de type 65.
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DESIGNATION DU CANDIDAT SELECTIONNE POUR 
LE MARCHE

Le pouvoir adjudicateur étudiera les offres et se réserve le droit de demander des compléments d’informations.

Une phase de négociation pourra être engagée avec les candidats.

L’offre qui sera retenue sera celle qui obtiendra la meilleure note sur les critères suivants : 

· Prix :   /8

· Qualité :  /8

                                         - Qualité organoleptique   /6 (suite à la dégustation)

                                         - Qualité nutritionnelle    /2 (selon les fiches techniques demandées)
· Logistique : engagement à respecter le planning des livraisons   /4

PUBLICITE
Cette offre est consultable sur le site : http://www.aji-france.com rubrique « marchés publics »

Les renseignements d’ordre administratif ou technique peuvent être demandés auprès de Mme La Gestionnaire int.0160120u@ac-poitiers.fr
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OBJET DE LA CONSULTATION

Le présent cahier des charges concerne la fourniture de pain pour le self du collège à partir du 1er janvier 2020 hors périodes des vacances scolaires.
TYPE DU MARCHE

Ce marché relève de la procédure adaptée de l’article 27 du décret du 25 mars 2016.
Les besoins n’étant pas précisément définissables, le contrat prendra forme d’un accord mono attributaire à bons de commandes, selon les articles 78 à 80 du décret 2016-360 du 25 mars 2016, pour les montants minima et maxima suivants arrêtant que ces minimas et maximas fixés « à moins de 20 % »  et « plus 20 % » des quantités figurant sur les bordereaux des prix.
A titre prévisionnel, la consommation annuelle de pain pour l’année à venir est estimée à : 


Pain 400gr =  4705 unités soit  30  pains /jour (variable selon l’effectif)


Baguettes 200gr = 300 unités à l’année en fonction des besoins
DUREE DU MARCHE

Le marché sera attribué pour une durée de douze mois renouvelable deux fois par reconduction expresse.

Son exécution débute 01 janvier 2020 et se clôt au 31 décembre 2020.
DOCUMENTS CONTRACTUELS

· Le cadre de l’offre joint dûment renseigné ;

· Les spécifications techniques ;

· Le présent CCATP et RC signé ;

· Le cahier de clauses administratives générales 
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RESILIATION DU MARCHE

Le marché est résiliable par le collège Jean de la Quintinie en cas de défaillance dans l’exécution du marché, sans que le titulaire puisse prétendre à indemnités dans les conditions prévues par le CCAG fournitures et services du 19 janvier 2009.
La dénonciation devra intervenir à l’initiative de l’une ou de l’autre des parties, par lettre recommandée avec accusé de réception, en respectant un préavis d’un mois.
DISPOSITIONS SPECIFIQUES APPLICABLES AU PRESENT MARCHE


Le paiement sera effectué dans les 30 jours suivant la réception de la facture mensuelle. Le soumissionnaire retenu veille à transmettre son RIB avec les mentions IBAN et BIC, et à signaler tout changement au service Gestion du collège. Les factures seront établies en un original et une copie portant, outre les mentions légales, les indications suivantes :
· Nom et adresse du créancier
· Le numéro de SIRET

· Le numéro du compte de règlement

· Le numéro du bon de commande du collège

· La fourniture livrée

· Le montant HT de la fourniture en question

· Le taux et le montant de la TVA

· Le montant total des fournitures livrées

· La date de facturation

Bon pour acceptation du cahier des charges et du règlement valant engagement.


Fait à                               , le


Le Soumissionnaire
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Règlement de Consultation (RC) et Cahier des Clauses Administratives et Techniques Particulières


CCATP





OBJET : Fourniture de pain





REGLEMENT DE LA CONSULTATION





Cahier des Clauses Administratives et Techniques particulières








