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Breuil-le-vert, le 28 février 2019

CAHIER DES CHARGES RELATIF A I’ENTRETIEN PREVENTIF ET
CURATIF DES MATERIELS DE CUISSON DE LA FILIERE
HOTELIERE

e DUREE DU CONTRAT

Douze mois : du 20 mai 2019 au 19 mai 2020
Renouvelable deux fois par tacite reconduction soit pour une durée maximum de

trois ans.

e OBJET

Vérification du bon fonctionnement du matériel de cuisson et entretien de celui-ci
afin de le maintenir en état de marche (entretien préventif).

Le descriptif des prestations de vérifications et de contrdles réalisées doit étre
établi dans la proposition contractuelle.

Le contrat doit mentionner la possibilité d’€tre modifi¢ par avenant en cas de
modification de la liste des équipements de restauration.

Le prestataire mentionnera les colits de ses déplacements et de main d’ceuvre lors

de ses interventions curatives éventuelles en sus (entretien curatif). Il pourra
également proposer un prix forfaitaire incluant ces cots sur la durée du contrat.

o INVENTAIRE DU MATERIEL A VERIFIER ET MAINTENIR

Cuisine 1

- 2 fours (références : ANGELO PO FCV61E)

- 1 Passe plats (rétérences : HATCO GRAH 66)
- 1 Salamandre (références : SOFRACA)

- 4 fourneaux (références : THIRODE)

- 2 rampes chauffantes (SOFRACA)

Cuisine 2

- 1 four (références : WHIRLPOOL 69730504)

- 1 four (références : RATIONAL SCCWE 61)

- 1 Passe plats (références : HATCO GRAH 66)
- 1 Salamandre (références : SOFRACA)

- 4 fourneaux (références : THIRODE)

- 2 rampes chauffantes (SOFRACA)



Salle sous vide

1 four (références : WHIRLPOOL)

Restaurant

1 plaque (références : FURNOTEL B210)
2 plaques (références : SERVOTHER)

Boulangerie

1 four (références : TECNODIF)
1 fournil (TECNODIF)
2 plaques électriques (références : CAPIC W050740)

Chocolaterie

4 plaques électriques (références : CAPIC W070701)

Salle ventes

1 fourneau (références : THIROD)

Patisserie

1 four & pain (références : CERFEM 3P3)
1 four (références : CAPIC)
6 plaques électriques (références : CAPIC W070701)

e FREQUENCE DES PASSAGES

1 passage par an (ler semestre de 1’année civile) pour I’entretien préventif
Ponctuellement sur demande du lycée Roberval en cas de dysfonctionnement
du matériel

e MODALITES PRATIQUES

Prise de rendez-vous avant passage

Les piéces devant étre changées (usure, casse, etc.) pour maintenir 1’appareil en
état de marche doivent faire I’objet d’un devis avant toute intervention

Se présenter a la loge de 1’établissement avant toute intervention

Retour du bon d’intervention au service d’intendance

Réglement par mandat administratif 30 jours apres facturation




