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VIANDE DE BCEUF

Recensement des besoins pour la période du 01/03/2019 au 31/12/2019

Etablissement :Lycée Aliénor d'Aquitaine Poitiers

Dénomination réglementaire et codification OFIVAL (arrété du 18/03/93)

\w g 7
@ | Désignation des piéces ou Préssntation | conditionnement Quantités
5 ——— résentation
° Race a viande
*** |Coeur de rumsteck PAD 2kg, ficelé ou non, sous vide 250 kg
o ~ex (tende de tranche et rond de PAD 2kg, ficelé ou non, sous vide
= tranche
<o
oL « |tende de tranche, plat de tranche, PAD 2kg, ficelé ou non, ‘sous vide
macreuse
* teAnde c!e tranche, rond de-giie. SP 2kg, ficelé ou non, sous vide
gite noix
Rumsteak, rond de tranche, cosur .
** | de tende de tranche, mouvant de PAD Callbrege sn 100G ou 120g (spus 250kg
p vide par 10 piéces)
tranche, poire, merlan)
2
_,°_’ « |Mouvant, plat de tranche, Calibrage en 100g ou 120g (sous
by . PAD Nt i
= macreuse a biftek. vide par 10 piéces)
aiguillette de rumsteak, .
* |macreuse a biftek, dessus de SP Callbrasieczj:n ;rogg Oil:‘a ;jf)g (00
tranche, tende de tranche. P P
i Bas.se c?te,‘glte _nmx a braiser, sp Piece 40g a 5_Og (2,5kg sous 450kg
collier, gite a braiser vide)
9
£ ** |Jumeau, jarret, joue. SP Piéce 50g a 60g (2,5kg sous vide) 150kg
(5]
v
i |psleron & brsiser sp Piéce 50g a §Og (2,5kg sous
vide)
1]
9 Paleron, jumeau a braiser, gite
‘S oIS T A - SP 2,5 kg, sous vide 100kg
e noix a braiser, gite a braiser.
o
=
% Poitrine, plat de cote, flanchet, Ficelé ou non (piéce de 2,5 kg,
° ; SP . . 100kg
0 jarret. environ, sous vide)
<
‘3 Dessus de tranche, aiguillette
§ barop ne‘, g_lte DRIA b'ﬂe!(’ rorid 20 a 30g (coupé en lamelle) colis de 2,5kg, environ, sous vide 400kg
= de gite a biftek, paleron, jumeau,
w collier, piéce parée.

1 Indique le niveau de tendreté potentielle moyenne : du plus tendre (***) au moins tendre (*)
2 PAD : prét a découper - SP = semi-paré

2t a Poitiers le 10 Janvier 2019
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