COLLEGE DE LA PONETIE 140, avenue du Général Leclerc - 15013 AURILLAC           

Tél.  04.71.64.60.33

Fax. 04.71.64.45.21

e-mail : int.0150729L@ac-Clermont.fr
Marché viande de VOLAILLE (fraîche) (et lapins) 2019
(Marché du 01/02/19 au 31/01/20)
	Produit
	Calibre ou grammage

(à préciser)
	Quantité minimum approximative
	Origine élevage

( Préciser Département d’élevage)
	Type élevage (indus., Label claus., ou fermier)
	Cond.
	Prix unitaire 
	TOTAL (Quantité x Prix unitaire)

	Poulet PAC (qualité Label rouge)
	1,5 kg
	160 kg
	
	
	
	
	

	Cuisse de poulet (Label rouge)
	180 g
	350 kg
	
	
	
	
	

	Haut de cuisse de poulet (Label rouge)
	130 g
	200 kg
	
	
	
	
	

	Escalope de poulet 

(sans os)(Label rouge)
	120 g
	120 kg
	
	
	
	
	

	Pintade PAC


	
	80 kg


	
	
	
	
	

	Cuisse de pintade


	160 g ?
	70 kg
	
	
	
	
	

	Sauté de canard sans peau, sans os
	
	60 kg
	
	
	
	
	

	Cuisse de canette


	160 g ?
	70 kg
	
	
	
	
	

	Escalope de dinde


	110 g
	400 kg
	
	
	
	
	

	Sauté de dinde sans os


	
	180 kg
	
	
	
	
	

	Rôti de dinde 100% filet
	
	120 kg
	
	
	
	
	

	Morceaux de coq

s/ dos   s/ ailes
	
	50 kg
	
	
	
	
	

	Nuggets de volaille


	
	60 kg
	
	
	
	
	

	Sauté de lapin

 sans os
	40 – 60 g
	180 kg
	
	
	
	
	

	
	


Les quantités minimum mentionnées (colonne 3) le sont à titre d’information pour permettre aux candidats de proposer une offre au plus juste ; elles ne valent pas engagement de l’établissement.

Jours de livraison :

Autres informations utiles :

Rappel : un cahier des charges définissant la qualité et la traçabilité de la viande est à fournir avec l’offre.

A…………………………., le…………………..

Cachet de la société

Nom, prénom, qualité du signataire


Signature
Montant total








