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(Marché du 01/02/19 au 31/01/20)
	Produit
	Quantités minimum approximatives
	Cond.
	Marque
	Prix unitaire
	TOTAL (quantité x prix unitaire)

	Lot 1 : légumes, viandes, poissons
	
	
	
	
	

	Thon au naturel
	20
	Poche 3/1
	
	
	

	Sardines à l’huile végétale
	10
	Poche 3/1
	
	
	

	Filet de maquereau

(tomate, moutarde,…)
	6
	3/1
	
	
	

	Miettes de crabe


	5
	Poche 500g
	
	
	

	Gésiers de dinde émincés


	20
	4/4
	
	
	

	Gésiers de dinde émincés


	10
	5/1
	
	
	

	Quenelles volaille


	12
	5/1
	
	
	

	Bouchées à la reine (croûtes)


	1300
	
	
	
	

	Cœurs de palmier


	10
	4/4
	
	
	

	Raviolis volaille


	40
	5/1
	
	
	

	Cassoulet


	30
	5/1
	
	
	

	Soupe de poisson


	4
	Bte 50 parts
	
	
	

	Montant total lot 1

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Produit
	Quantités minimum approximatives
	Cond.
	Marque
	Prix unitaire
	TOTAL (quantité x prix unitaire)

	Lot 2 : desserts


	
	
	
	
	

	Flans chocolat


	6
	1 kg
	
	
	

	Flans vanille


	12
	1 kg
	
	
	

	Flans caramel


	3
	1 kg
	
	
	

	Pruneaux


	10 kg
	5 kg
	
	
	

	Confiture fraise, abricot,…


	10
	5/1
	
	
	

	Confiture fruits rouges


	15
	Pot 

1 kg
	
	
	

	Crème de marrons


	6
	5/1
	
	
	

	Cerises confites rouges 

Cerises confites vertes
	2 kg
	boite
	
	
	

	Chocolat de couverture noir


	50 kg
	5 kg
	
	
	

	Coulis de fruits rouges
	8
	1 l.


	
	
	

	Feuilles génoises 8 mm

Marque Ducourtieux !
	84 f.
	x 14 f.
	
	
	

	Préparation pour Tiramisù

(en flacon)
	72 u.
	flacon
	
	
	

	Biscuits « Cigarettes russes » (vrac = non emballées)
	5
	Boite 1,2 kg
	
	
	

	Biscuits « Eventails »

(vrac = non emballés) 
	5
	Boite 1,2 kg
	
	
	

	Autres biscuits d’accompagnement en vrac (non emballés) à proposer :


	
	
	
	
	

	Montant total lot 2 


	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	Produit
	Quantités minimum approximatives
	Cond.
	Marque
	Prix unitaire
	TOTAL (quantité x prix unitaire)

	Lot 3 : Epices - condiments -sauces - préparations diverses 
	
	
	
	
	

	Poivre gris moulu


	1
	1 kg
	
	
	

	Poivre en grains


	1
	1 kg
	
	
	

	Poivre blanc moulu


	5
	100 g
	
	
	

	Sel fin


	40 kg
	5 kg
	
	
	

	Sel gros


	20 kg
	5 kg
	
	
	

	Sel salières


	20
	500 g
	
	
	

	Vermicelles arc en ciel

ou chocolat
	1
	1 kg
	
	
	

	Vinaigre de vin


	60 litres
	10 l.
	
	
	

	Herbe de Provence


	3
	1 kg
	
	
	

	Thym - laurier


	30
	Sachets

17 g
	
	
	

	Olives noires dénoyautées


	10
	4/4
	
	
	

	Olives vertes dénoyautées


	10
	4/4
	
	
	

	Sucre glace en boite verseuse


	10
	1 kg
	
	
	

	Riz d’or


	6
	100 g
	
	
	

	Moutarde


	15
	5 kg
	
	
	

	Moutardier souple


	10
	250 g
	
	
	

	Cerneaux de noix


	3
	1 kg
	
	
	

	Cèpes déshydratés


	6
	tubo
	
	
	

	Harissa tube


	2
	Tube 70 g.
	
	
	

	Origan


	2
	tube
	
	
	

	Patrelle


	2
	bte
	
	
	

	Pâtes à lasagnes ½ gastro 

	60 kg
	5 kg
	
	
	

	Fonds brun lié


	4
	bte
	
	
	

	Nappage blond


	4
	1 kg
	
	
	

	Vanille liquide


	2
	1 l
	
	
	

	Levure chimique


	1 kg
	Sachets

10 g
	
	
	

	Pulco citron


	20
	1 l
	
	
	

	Montant total lot 3


	
	
	
	
	


Les quantités minimum mentionnées (colonne 2) le sont à titre d’information pour permettre aux candidats de proposer une offre au plus juste ; elles ne valent pas engagement de l’établissement.

Jours de livraison :

Autres informations utiles :

A…………………………., le…………………..

Cachet de la société

Nom, prénom, qualité du signataire


Signature

