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REGLEMENT DE CONSULTATION

I - CARACTERISTIQUES DU MARCHE

Identification de la personne publique

Pouvoir adjudicateur : Lycée Georges Colomb - 1 rue Georges Colomb - BP 170 - 70204 LURE cedex,
représenté par Monsieur Fabrice DROUIN

Objet du marché

Le marché a pour objet la fourniture de produits alimentaires pour le service annexe d'hébergement du
lycée Georges Colomb situé au 1 rue Georges Colomb, 70204 LURE.
Ce marché comporte 5 lots. Il est possible de répondre a un seul ou plusieurs lots.

Les lots sont les suivants :

Lot n° 1: Viande frdiche sous vide et charcuteries
Lot n® 2 : Volaille fraiche - poulet et dinde

Lot n® 3 : Produits laitiers beurre créme lait ceufs
Lot n° 4 : Produits surgelés

Lot n° 5 : Epicerie

Durée

La durée du marché est de 12 mois (1*" janvier 2025 au 31 décembre 2025), sans possibilité de
reconduction.

Forme du marché

Il s'agit d'un marché a procédure adaptée en application de l'article R2131-1 du code de la commande
publique.

Ce marché est passé selon une procédure de devis publiée sur la plate-forme AJI-France.com, marché
accord cadre & bons de commande dans le respect des quantités annoncées a plus ou moins 20 %.

Il s'exécute par émission de bons de commande successifs délivrés par |'établissement au fur et d mesure
des besoins.



Documents régissant le marché

* Offre du candidat (selon modéle ci- joint) valant acte d'engagement et comportant les quantités, les prix,
le code article, la référence fournisseur.

* Présent reglement de la consultation.

* Reglements, décisions et recommandations en vigueur applicables aux articles du marché.

Mode de réglement

Le comptable assignataire est |'agent comptable du lycée Georges Colomb. Le mode de réglement du
marché est le mandat administratif avec virement bancaire dans un délai de trente jours aprés réception
de la facture.

Aucun frais de facturation ne saurait tre demandé au lycée.

IT - OFFRES

Date limite de dépot des offres

Les offres devront étre déposées sous forme électronique sur le site https://mapa.aji-
france.com/mapa/marche au plus tard le 6 novembre 2024 a 12h00.

Documents a fournir liste exhaustive et impérative

* Le réglement de consultation paraphé et signé
* L'acte d'engagement établi en un exemplaire et dument signé. Cet acte est inclus dans chaque bordereau
de prix fourni par |'établissement.
* Une fiche faisant apparaitre la capacité professionnelle, technique et financiére de I'entreprise (moyens
personnels, logistiques, agrément, certification, mise en place de la méthode HACCP a I'interne)
* Déclaration sur |'honneur, datée et signée justifiant que le candidat :

- asatisfait aux obligations |égales

- n'apas fait I'objet d'une interdiction de concourir

- n'apas fait I'objet au cours des 5 derniéres années d'une condamnation pour infraction au code

du travail.

Qualité des offres

Les produits, quel que soit leur préparation, conditionnement ou présentation devront répondre a toutes
les normes en vigueur pour la restauration collective. Des fiches techniques seront obligatoirement
fournies pour chaque article.

Le candidat devra préciser les jours de livraison dans la semaine en fonction des indications figurant sur
I'offre de prix (les horaires de livraison devront étre compris entre 6 h 30 et 7h00).

Détermination des prix

Les prix sont établis en euros et exprimés en HT, ils devront comporter au maximum 2 décimales.



Ces prix du marché comprennent toutes les charges fiscales, parafiscales, ou autres frappant
obligatoirement la prestation, tous les frais afférents aux transports, au conditionnement et & I'emballage.
Il ne peut étre facturé aucun frais afférent a des minimas de commande ou frais de gestion, que ce soit
en quantité ou en valeur.

Pour les articles autres que ceux listés dans les offres, le candidat devra proposer un taux de remise
applicable sur les prix catalogues. Ce coefficient sera unique et fixé pour la durée du marché. Cette remise
n'empéchera pas |'établissement de bénéficier de prix particuliérement bas proposés ponctuellement
pendant la durée du marché.

Modalité de révision des prix

1. Une révision des prix, trimestrielle, pour tenir compte des produits sujets a de fréquentes variations
de prix ou de cours est mise en place.

Elle interviendra le 20 mars, 20 juin, 20 septembre pour les mois qui suivent avec envoi par mail au chef
de cuisine et a l'adjoint gestionnaire.

La révision se basera sur les indices /mercuriales publiés par le réseau des nouvelles des marchés (RNM) :
marché de Rungis ou marché le plus proche. L'indice sera porté sur le bordereau des prix.

Formule de révision des prix du marché :
Pn=PoxIn/Io

Pn = prix révisé

Po = prix initial de I'offre HT
In = moyenne des indices sur la période de révision
To = dernier indice définitif connu au moment de la précédente révision (ou de l'offre initiale pour la 1°

révision)
2. Clause de sauvegarde

L'administration se réserve la possibilité de résilier sans indemnité la partie non exécutée des prestations
dés que le nouveau prix dépassera le taux fixé a 3 %.

Cette clause s'applique & I'ensemble des lots ; au-deld de cette clause, le pouvoir adjudicateur se réserve
le droit de négocier.

Le titulaire du marché s'engage & faire parvenir a I'administration contractante, son nouveau tarif (ou
baréme) avec un préavis, le cas échéant.

3. Clause de variation économique exceptionnelle

En cas de crise majeure d'approvisionnement sur un produit ou sur une gamme de produits, entrainant une
augmentation conséquente de prix (au minimum + de 5 %) le titulaire doit :
- informer le pouvoir adjudicateur
- fournir les éléments de preuve (nationaux et internationaux) justifiant de la crise
d'approvisionnement,
- prouver que les augmentations de prix sont appliquées a I'ensemble des clients
- prouver que les évolutions de prix global portent sur la part « matiéres premiéres » et non sur
la part « service » qui doit rester stable .

Si la proposition du titulaire ne lui parait pas acceptable, au regard des prix du marché et des indices
officiels, le pouvoir adjudicateur peut refuser l'augmentation proposée et résilier le marché sans
versement d'indemnités au titulaire.



III - JUGEMENT DES OFFRES

Critéres de jugement

Les critéres de jugement seront par ordre décroissant et sur une base de 100 :
* Origine des produits, tragabilité, conditionnement : 40 %
*Prix:40 %
* Capacité de |'entreprise (délais de livraison, respect des horaires et des jours de livraison, ...) : 20 %

Vérification des prestations

Les produits livrés devront impérativement répondre aux exigences en matiére d'hygiéne et de salubrité
et avoir I'agrément des services vétérinaires. Les produits, quels que soit leur préparation, leur
présentation ou leur conditionnement devront satisfaire aux normes en vigueur en ce qui concerne les
denrées destinées a la restauration collective.
Les marchandises sont contrdlées, a I'instant et sur le lieu de livraison, en présence du livreur, par le
responsable de la cuisine ou son représentant.

Vérification quantitative : elle porte sur le poids net, tare déduite, de la marchandise livrée ou sur le
nombre d'unités. Il doit y avoir conformité entre la quantité livrée, la quantité commandée et la quantité
portée sur le bon de livraison. Si la quantité n'est pas conforme, il peut étre demandé de reprendre
I"excédent ou dans le cas contraire de compléter la livraison dans les 24 heures.

Vérification qualitative : S'il n'y a pas concordance entre |'étiquetage et le contenu ou si les emballages
ne sont pas intacts, la fourniture est refusée et doit étre remplacée par le titulaire du marché sur
demande du gestionnaire de |'établissement dans les 24 heures.

En cas d'insuffisance relative a la salubrité, si la fourniture a subi depuis sa préparation une détérioration
ou altération, il y a rejet systématique. Les denrées doivent &tre remplacées par le titulaire du marché
dans les 24 heures.

En cas d'infraction aux clauses, I'établissement peut résilier le marché sans indemnité, aprés avoir invité
le titulaire du marché a présenter ses observations dans un délai de 15 jours.

En cas d'avaries décelées aprés livraison, notamment lors de la mise en ceuvre des denrées, le fournisseur
sera immédiatement avisé par le gestionnaire de |'établissement. La constatation des avaries se fera en
présence du fournisseur ou de son délégué, & moins que le fournisseur ait déclaré s'en remettre a
I'Administration de |'établissement. Les denrées doivent &tre remplacées par le titulaire du marché dans
les 24 heures.

En cas d'analyse, les frais seront a la charge du fournisseur si le produit examiné se révéle non conforme
aux normes requises. La valeur de la marchandise défectueuse sera remboursée par le fournisseur.



IV - NOTIFICATION DU MARCHE
Notification

La notification transforme le projet de marché en marché entre |'établissement et le candidat titulaire.
Le candidat retenu sera informé par lettre simple.

Renseignements complémentaires

Pour toute information complémentaire, les candidats peuvent s'adresser au Lycée Georges Colomb de
Lure

Par mel : stephane.bernard2@ac-besancon.fr

Par téléphone : 03.84.89.03.80

Fait & Lure, le

La personne responsable du marché

Le Proviﬁrr,

L
NOM & st
Représentant de la SOCIETE ...

Signature du responsable de la société candidate.

1 rue Georges Colomb - BP 170 - 70204 LURE CEDEX - Tel: 03.84.89.03.80






