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MARCHE A PROCEDURE ADAPTEE
POUR LA LOCATION DE DEUX VEHICULES FRIGORIFIQUES SANS CHAUFFEUR

Objet : Location de deux véhicules frigorifiques sans chauffeur pour une période de 12 mois,
reconductible 2 fois, a compter du 1" décembre 2024.

Lieu d’exécution
CUISINE CENTRALE DE COMPIEGNE
(Lycée Polyvalent Charles de Gaulle)
44 rue Jacques Daguerre
60321 COMPIEGNE CEDEX

Pouvoir adjudicateur : M. Hervé LOUVET
Agent comptable assignataire : Mme Véronique OLIVIER

Suivi du marché : Mme Estelle BAILLY (tél : 03 44 23 13 34)
courriel : estelle.bailly@ac-amiens.fr

Durée du marché : 12 mois renouvelable deux fois par tacite reconduction.
Il sera interdit de sous-traiter.

Mode de passation : Procédure adaptée.
Unité monétaire : Euro.
Langue de rédaction : Langue francaise.

Contenu des prix : Le marché sera passé a prix ferme.

Condition de reglement : La facturation se fera au mois.

Délai global de paiement : Paiement effectué par mandat administratif et selon les regles de la
comptabilité publique. Délai de paiement 30 jours a compter de la réception d’une facture conforme
et aprés service fait.

Date limite des réceptions des offres : LUNDI 4 NOVEMBRE 2024 a 12h00.

Les critéres de jugement de cette offre seront les suivants :
— 20 % Appréciation de la performance des véhicules
— 20 % Capacités opérationnelles et techniques de I'entreprise a exécuter le marché
— 30 % Les délais d’intervention du service d’entretien
— 30 % Le prix et la prestation.
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Le dossier comportera :
e Une offre de prix.

Région académique
HAUTS-DE-FRANCE

e Un mémoire technique précisant entre autres le kilométrage et I'historique des camions

proposés si ceux-ci ne sont pas neufs.

e Un engagement certifiant étre en régle avec les différentes caisses et avec le code du travail.
e Des renseignements permettant d’évaluer les capacités techniques et financieres (moyens

humains et matériels, ...)
e Conditions d’intervention du service entretien et dépannages.
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Cahier des charges techniques

Les véhicules (neufs ou d’occasion) devront répondre aux caractéristiques suivantes :

e Assurer une prestation globale selon la formule du tout compiris :

- duvéhicule : contrdle, pieces d’usure, fluides, circuits électriques,

- du groupe frigorifique : piéces, gaz, circuits, controle,

- des équipements : correspondant aux aménagements particuliers (hayon, ...),

- les réparations et remises en état : tous les travaux de carrosserie, tolerie, peinture, réfection
et remplacement des éléments mécaniques quelque soit la cause du probléme,

- des fournitures des pneumatiques,

- des fournitures des lubrifiants,

- Il'assurance tous risques,

- I'assistance technique de 6 ha 17 h,

- I'ensemble du suivi administratif : certificats d’agrément sanitaire et vétérinaire,
présentation aux contrOles techniques, vérifications périodiques des hayons élévateurs,
procés verbaux de gendarmerie et de police...

Le remplacement du véhicule par du matériel identique en cas d'immobilisation.

e Avoir au minimum les caractéristiques suivantes :

- fourgon frigorifique de classe A,

- poids total de charge 3.5 T minimum,

- caisse réfrigérée avec deux niveaux d’arrimage (1 a 0.70 m du sol et I'autre a 1.20 m du sol),

- un hayon élévateur d’environ 700 kg,

- un boitier étanche de commande du hayon,

- des stops rolls,

- un éclairage intérieur de la caisse,

- un enregistreur de température de la caisse,

- une porte arriere centrale a deux vantaux,

- une alimentation a 380 v avec cordon de raccordement fourni,

- une charge minimum utile de 680 kg,

- une hauteur minimum disponible sous I’évaporateur et écoulements de 1.85 m (impératif
pour passage de nos chariots de transport),

- la caisse sera de dimensions intérieures minimum de 2.80 m x 1.80 m x 2.05 m,

- le véhicule frigorifique sera d’une une hauteur maximale de 3m20 (impératif pour passer sous
la coursive de notre établissement).

- un moteur diesel 85 ch minimum.
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e Réglementation

Le loueur fournira toutes les pieces et attestations administratives justifiant la régularité et la
conformité de ses matériels.

e Proposition de prix

La proposition de prix tiendra compte des congés scolaires d’été pendant lesquels les véhicules
seront restitués au loueur.

Chaque véhicule parcourt environ 10.000 km sur 10 mois.

Le forfait de location mensuel précisera le kilométrage inclus et le colt du kilométre
supplémentaire.

La proposition portera uniquement sur de la location traditionnelle.

La facturation se fera au mois.
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