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LYCÉE DE CRÉON 

17 ROUTE DE CAMBLANES 

33670 CRÉON 

  

gest.0333583r@ac-bordeaux.fr  

Tel : 06 72 25 97 26 

  

MATÉRIEL DE CUISINE – ÉQUIPEMENNT ÉLECTRIQUE – FUTUR LYCÉE DE CRÉON 

 

CAHIER DES CLAUSES TECHNIQUES PARTICULIERES 

  

  

Procédure adaptée passée en application de l'article L-2123-1, R-2123-4 et R2123-5 du code de la commande publique du 1er avril 2019.  

  

  

Date et heure de réception des offres :  

  

27 MAI 2024 à 12H00  

  

  

  

  

Article 1 : Objet de la prestation  

  

La consultation porte sur la fourniture et la livraison de matériel de cuisine pour le futur lycée de Créon.   

  

Lieu(x) d’exécution : lycée de Créon, 17 route de Camblanes 33670 Créon 

        

  

Les prestations feront l’objet d’un marché à procédure adaptée passé en application des articles L-2123-1, R-2123-4 er 2123-5 du code de la commande 

publique du 1er avril 2019.  
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« fourniture de matériel de cuisine»  

Le présent marché a pour objet la fourniture de matériel de cuisine (grande cuisine de restauration collective) au futur lycée du Barp.  

Toutes les réglementations en vigueur devront être scrupuleusement respectées.   

Le titulaire s'engage à exécuter sous sa propre responsabilité et à la parfaite exécution des prestations de livraison et de fourniture  du matériel qui est décrit.  

L'ensemble des prestations devra répondre aux prescriptions des normes, règlements, lois, décrets, arrêtés, circulaires et textes européens, nationaux ou locaux 

applicables à la présente opération.   

En cas de divergence entre spécifications, il sera toujours retenu la plus contraignante.   

  

Le fait de ne pas énumérer des documents relatifs aux normes en vigueur dans le présent document ne pourra être pris pour argument d'ignorance par le 
titulaire, ce dernier étant réputé connaître lesdites normes applicables à sa prestation.  
  

Article 2 : Descriptif technique des équipements à fournir   
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Matériels  
électriques 

QTE Précisions 

 RECEPTION DECARTONNAGE        

 BASCULE 1 balance reception dim plateau 800 x 600. Tout inox . Ecran digital. Portée maxi minimum 150 Kgs. Monophasé 

 LEGUMERIE DEBOITAGE              

 

OUVRE BOITES 1 
Ouvre boite electrique professionnel. Fabrication en matériaux inoxidables; Moteur Asynchrome. Protection du moteur IP55.  
Ouverture propre (absence de limaille à l'intérieur de la boîte. Ensemble "moteur-tête d'ouverture" à déplacement vertical assisté.  
Démontage de la "tête d'ouverture" sans outil pour passage en machine. 80 boites h mini. Monophasé 

 

STERILISATEUR  
A COUTEAUX 

1 

Construction acier inox brossé, angles rayonnés,  porte plexiglas fumée transparente et fermeture magnétique. Fond et dessus 
inclinés pour un nettoyage 
 facilité, arrêtoir en partie inférieure. Fermeture à clé, grille en fil inox pour rangement des couteaux.Contenance 20 couteaux 
.Minuterie 0 – 2 heures. Disposition arrêt automatique à l’ouverture de la porte; Rayonnement par ultra-violet pour une action 
chimique décontaminante efficace. 

 PREPARATIONS FROIDES              

 

BALANCE  
ELECTRONIQUE 

1 
Balance de table, tout inox portée 6kg précision 0.5 grammes , IP 67, plateau 250x197mm, monophasé 

 

STERILISATEUR  
A COUTEAUX 

1 

Construction acier inox brossé, angles rayonnés,  porte plexiglas fumée transparente et fermeture magnétique. Fond et dessus 
inclinés pour un nettoyage 
 facilité, arrêtoir en partie inférieure. Fermeture à clé, grille en fil inox pour rangement des couteaux.Contenance 20 couteaux 
.Minuterie 0 – 2 heures. Disposition arrêt automatique à l’ouverture de la porte; Rayonnement par ultra-violet pour une action 
chimique décontaminante efficace. 

 PREPARATIONS CHAUDES              

 
MIXER A MAIN 1 

Mixeur portable a tube plongeant min 450 w a vitesse variable. 1500 à 9000 trs min. longueur tube 45 cm. Monophasé 

 

TURBO 
BROYEUR 

1 

Appareil mobile sur chariot 4 roulettes dont 2 avec freins.Construction tête de travail, col de cygne et châssis tout inox. Roues de 
larges dimensions  permettant le passage sur les grilles de caniveaux avec axe et billes en acier inox 18/10. Bandes de roulement 
non traçantes. Pare choc.. Ajustable en hauteur, rangement en position repos. Anneau de protection de la tête de broyage. Modèle 
2 vitesses équipées pour le microbroyage des fibres. Puissance environ 3 KW. Cet appareil sera spécialement étudié pour une 
utilisation dans des récipients de formes et de profondeurs variées dont sauteuse multifonction.  Tube démontable sans outil avec 
tête de mixage à effet turbine, + accessoire et tube purée. Appareil prévu pour travailler en sauteuse  
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STERILISATEUR  
A COUTEAUX 

1 

Construction acier inox brossé, angles rayonnés,  porte plexiglas fumée transparente et fermeture magnétique. Fond et dessus 
inclinés pour un nettoyage 
 facilité, arrêtoir en partie inférieure. Fermeture à clé, grille en fil inox pour rangement des couteaux.Contenance 20 couteaux 
.Minuterie 0 – 2 heures. Disposition arrêt automatique à l’ouverture de la porte; Rayonnement par ultra-violet pour une action 
chimique décontaminante efficace. 

 SELF SERVICE             

 

COUPE PAIN 1 

Robot trancheur a pain. Plateau réglable pour déterminer l'épaisseur des tranches de 8 a 80 mm. Tout inox. 180 a 360 tranches 
min. 
 350 w. tout inox Avec socle mobile en inox. Monophasé 

 

CONSERVATEU
R  
CREME GLACEE 

2 
Congélateur coffre avec porte glissière type flip flap, 250 litres, sur roulettes , gaz r600a ou r290a, monophasé 

 SALLE A MANGER LYCEENS              

 
FOUR MICRO 
ONDES 

6 
Four micro onde inox , touche unique cafeteria , 25 litres , puissance 1100w , sol céramique, monophasé 

 SALLE A MANGER COMMENSAUX              

 
FOUR MICRO 
ONDES 

1 
Four micro onde inox , touche unique cafeteria , 25 litres , puissance 1100w , sol céramique, monophasé 

 

MACHINE A 
CAFE FILTRE 

1 
Cafetière pour bouteille isotherme permettant de préparer le café directement dans un thermos Cafetière livrée avec 4 bouteilles 
isothermes à pompe, intérieure verre capacité 2,2L 

 

LAITIERES BAIN 
MARIE CHAUFFE 
BOISSONS 20L 

1 

Laitières bain marie chauffe boissons  20L. Permet de de chauffer la boisson du conteneur à double paroi par une résistance. Le 
réglage de la température maximale est ajusté à 85°. Apte à la mise au maintien en température du lait, chocolat au lait. De forme 
ronde et dotée de deux anses donc facilement déplaçable. Facile à nettoyer grâce à un goupillon spécial fournie avec. Dimensions 
35x50cm. Puissance 3,2kW 

          
  

*************************  


