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DOSSIER SIMPLIFIE DE CONSULTATION (DCE)
LE PRESENT DOCUMENT CONSTITUE LE DOSSIER DE CONSULTATION SIMPLIFIE VALANT CAHIERS DES CLAUSES ADMINISTRATIVES ET TECHNIQUES PARTICULIÈRES 

ET REGLEMENT DE CONSULTATION
MARCHE A BONS DE COMMANDE POUR LA FOURNITURE DE PAIN 
Article 1 - Objet du marché

1.1 - Objet :

Ce marché porte sur la fourniture quotidienne de pain frais au Lycée Georges Dumézil,  Vernon.

Pouvoir adjudicateur :

Lycée Général et Technologique Georges Dumézil

Route d’Ivry

27200 Vernon.

Tél : 02 32 71 23 00

Adresse électronique : int.0270044b@ac-rouen.fr
1.2 – Décomposition en lots

Le marché est alloti. Les prestations sont réparties sur deux lots et sont désignées ci-dessous :

Lot n° 1 : pains individuels de 60g  dits « tradition » et pains individuels de 60g dits « blancs »
Lot n° 2 : pains issus de l’agriculture biologique de 400g dits «longs ».
Article 2 - Etendue et forme de la consultation

 2.1 -   Type de consultation

Marché fait en application du Code des marchés publics sous la forme d’un marché à procédure adaptée conformément aux articles L2120-1, L2123-1, L2123-4, R2121-1 à R2121-9, R2123-4  du Code de la Commande Publique au 1er avril 2019.
2.2 -   Durée du marché

Durée initiale : Marché à bons de commande, sans minimum ni maximum, conclu pour une période allant du 01/09/2023 au 31/08/2024, renouvelable une fois par reconduction expresse (signifiée par lettre recommandée avec accusé de réception trois mois avant la fin de la première période), soit du 01/09/2024 au 31/08/2025.

Résiliation : Conformément à l’article 32 du CCAG FCS, la résiliation pourra être prononcée pour faute du titulaire dans l'exécution des prestations du marché (manquement aux règles d’hygiène, non-conformité des produits, retards répétés lors des livraisons…). Conformément à l'article 32-2 du CCAG FCS, une mise en demeure devra précéder la résiliation aux torts du titulaire. Assortie d'un délai d'exécution, elle devra avoir été préalablement notifiée et être restée infructueuse.

Article 3 - Documents contractuels 
Les documents constitutifs du marché sont les suivants :

-   La lettre de candidature DC1, 

-   La déclaration du candidat DC2, 

-   L’acte d’engagement du fournisseur signé par le titulaire du marché, ou ATTRI1, daté et signé,

-  Une attestation sur l’honneur indiquant que le candidat a satisfait à ses obligations fiscales et sociales,

- Le présent dossier de consultation valant cahier des clauses administratives et techniques particulières et règlement de consultation, daté et signé, dont l’exemplaire original conservé dans les archives du lycée, fera seul foi,

-   Le bordereau des prix complété, daté et signé,

- La fiche technique des produits contenant notamment la dénomination, l’origine de la marchandise, la dénomination commerciale, la composition qualitative et quantitative du produit, la mention indiquant l’absence d’organisme génétiquement modifié (OGM), le descriptif des méthodes de fabrication,

-  Tout document attestant un engagement dans le domaine environnemental,

-  Une attestation d’assurance garantissant la responsabilité civile professionnelle,

-  Un RIB original.

- Le Cahier des Clauses Administratives Générales applicable aux marchés publics de fournitures courantes et de services, ou CCAG FCS (arrêté du 30 mars 2021) ; ce document, non-joint, est réputé connu des fournisseurs.

Article 4 - Définition des fournitures

4.1 -   La qualité

Le pain doit être frais du jour, non recuit, non congelé. 
Les pains brûlés ou mal levés seront refusés. 
Les caractéristiques techniques des denrées doivent répondre à l'ensemble de la réglementation et aux normes en vigueur actualisées, aux décisions du Groupement d'Etudes des Marchés (G.E.M) et Restauration Collective Nutrition (R.C.N), ou en l'absence de décision, aux normes applicables à la profession. Ces normes peuvent émaner de plusieurs origines : AFNOR (Association Française de NORmalisation), Direction Générale de l'Alimentation (D.G.A), DIRECCTE (Direction Régionale des Entreprises, de la Concurrence, de la Consommation, du Travail et de l’Emploi).
4.2 -   Les quantités

Les quantités faisant l’objet de la présente consultation figurant dans le tableau « Détails quantitatifs estimatifs » sont susceptibles de varier dans les limites suivantes : -10%  à  +25%.  
Les critères de choix seront conformes à l’article 4 du règlement de consultation. 

Article 5 - Modalités d’établissement des prix

Les prix et conditions de prix seront calculés et présentés par les candidats dans leurs offres conformément aux modalités déterminées ci-après. L’offre sera exprimée en euro, et en français.
Ces prix seront réputés comprendre les charges fiscales, parafiscales et autres, frappant obligatoirement la prestation, ainsi que les frais afférents au conditionnement, à l’emballage et au transport  jusqu’au lieu de livraison.
Ces prix seront fermes et non révisables, quelle que soit la situation économique et financière, pendant la durée d’exécution du marché.
L’offre précisera pour chaque article le prix net hors TVA, le taux de la TVA, et le prix total hors TVA, pour la quantité globale prévue au présent  cahier.

Article 6 - Critères de choix

Le marché sera attribué compte tenu des critères suivants. 
Chaque critère est affecté d’un coefficient de pondération indiquant sa valeur relative.
	CRITERES
	COEFFICIENT

	Qualité du produit  
(note sur deux aspects : 1. texture/aspect visuel/présentation, 2. goût ; 
barème : médiocre=4 / moyen=6 / bon=8 / excellent=10)
	45 %

	Prix 
(note=P1/P2*50, avec P1=prix proposé le plus bas, P2=prix proposé par le candidat)
	35 %

	Performances en matière de développement durable 
(origine des farines, site de fabrication, gestion des déchets, gestion des invendus)
	10 %

	Qualité du service 
(nombre de jours de livraison, réactivité si rupture du service)
	10 %


Article 7 - Echantillons 
Les produits seront échantillonnés à raison de 5 unités pour les petits pains tradition, 5 unités pour les petits pains blancs, de 1 unité pour le pain bio de 400g. Les échantillons seront accompagnés d’un bon de livraison précisant les quantités fournies et les références exactes.

Ils seront à déposer au service de restauration du lycée (accès par le portail livraisons situé rue de la Briqueterie), le jeudi 15 juin 2023 à 9h00 au plus tard. 
En cas d’échantillons non conformes à l’objet du marché, d’absence d’échantillons, ou d’échantillons remis hors délai, l’offre ne sera pas analysée.

Article 8 - Conditions de livraison 

Les commandes, délivrées au fur et à mesure des besoins, seront faites par téléphone, la veille pour le lendemain. Aucun minimum de commande, en prix ou en volume, ne pourra être imposé.
Le fournisseur s’engage à assurer les livraisons du lundi au vendredi, hors périodes de vacances scolaires, dimanches et jours fériés. 
Les livraisons devront intervenir au plus tard à 7h00 pour le petit déjeuner des internes (mardi, mercredi, jeudi, vendredi), ou au plus tard à 10h00 pour le repas de midi (lundi), au service de restauration du lycée (accès par le portail livraisons situé 5 rue de la Briqueterie).
Le fournisseur devra prendre en compte l’élément suivant : la quantité de pain commandée est soumise aux fluctuations des effectifs élèves en cours d’année scolaire (plus importante de septembre à avril, en forte décroissance en mai et juin).

La quantité commandée pourra également être dépendante de la situation sanitaire (fermeture de l’établissement, fonctionnement en demi-jauge…).
Une attention particulière sera portée à l’hygiène lors des opérations de livraison. Les conditions de transport, de manutention ou d’entreposage devront éviter toute détérioration ou toute contamination du pain susceptible de le rendre impropre à la consommation humaine ou dangereux pour la santé (respect des normes HACCP en matière de salubrité du véhicule, de propreté des contenants, de conditions d’entreposage…). La livraison sera effectuée en sacs kraft alimentaire non réutilisables. 

Les livraisons devront être accompagnées d’un bulletin de livraison établi  en un original et une copie (contresignée du gestionnaire ou son représentant et rendue au fournisseur) qui précisera :

· les noms et adresse du titulaire du marché,

· la date de la livraison,

· la désignation des produits,

· les quantités livrées,
· les prix unitaires et totaux hors TVA et TTC.

L’original du bulletin de livraison fera foi en cas de litige concernant la livraison.

Article 9 - Opérations de vérification

Les vérifications seront effectuées au moment et sur le lieu de la livraison par le gestionnaire ou son représentant.

Vérification quantitative : Elle consistera à vérifier la conformité entre la quantité livrée, la quantité portée sur le bon de commande, et la quantité portée sur le bon de livraison.

Si la quantité livrée n’est pas conforme à la commande, le gestionnaire ou son représentant pourra mettre le titulaire en demeure, soit de reprendre immédiatement l’excédent si la livraison dépasse la commande, soit de compléter la livraison en cas contraire, dans les délais qui lui seront prescrits.

En cas de non-conformité entre la fourniture livrée et le bulletin de livraison, celui-ci sera rectifié, sous la signature des deux parties ou leurs représentants.

Vérification qualitative: Si la fourniture livrée ne correspond pas qualitativement aux spécifications du marché ou à la commande, elle sera refusée et devra être remplacée par le titulaire du marché sur 
la demande immédiate confirmée par écrit du gestionnaire du Lycée Georges Dumézil ou de son représentant.
La réception sera visée par le gestionnaire du lycée ou son représentant par signature ou cachet sur le duplicata du bulletin de livraison remis au titulaire. Ce duplicata visé vaudra procès-verbal de réception.
En cas d’absence de livraison ou de livraison défectueuse non remplacée dans les délais accordés, l’adhérent se fournira là où il le jugera utile. En cas de différence de prix à son détriment, celle-ci sera mise de plein droit à la charge du titulaire du marché et automatiquement déduite de la prochaine facture mise en paiement à son profit.

Article 10 - Acomptes
Il n’est pas prévu de versement d’acomptes au fournisseur.

Article 11 - Paiement

Au début de chaque mois, le titulaire du marché fera parvenir au lycée Dumézil, une facture portant relevé des bulletins de livraison du mois précédent. Le paiement s’effectuera selon les règles de la comptabilité publique, soit 30 jours à compter de la date de réception de la facture.
Les factures afférentes au paiement seront établies en un original et une copie portant, outre les mentions légales, les indications suivantes :

· le nom et l’adresse du créancier

· le numéro de son compte bancaire ou postal (IBAN et BIC), tel que précisé à la remise de l’offre,

· la fourniture livrée, exactement définie par la date et la nature de chaque livraison, notamment :

· le montant de la prestation exécutée,

· le taux et le montant de la TVA et des taxes parafiscales éventuelles,

· la date de facturation,

· le cas échéant, les intérêts moratoires prévus au décret 2008-1550 du 31/12/2008, en cas de dépassement du délai maximum de paiement imputable au lycée.
Les factures devront être déposées sur le portail Chorus pro (https://communaute.chorus-pro.gouv.fr/, rubrique « déposer une facture sur Chorus pro »).
Article 12 - Lois sociales et environnementales 

Le fournisseur s’engage à respecter la législation en vigueur en ce qui concerne les charges sociales, la rémunération de son personnel, et la protection de l’environnement.

Article 13 -  Litiges
Tout différend survenant à l’occasion de l’exécution du présent marché devra être porté à la connaissance du pouvoir adjudicateur. En cas de non résolution amiable, le Tribunal administratif de Rouen est seul compétent.




Lu et approuvé, le




Cachet et signature du candidat
Règlement de consultation 
Article 1 - Le présent marché à procédure adaptée selon articles L2120-1, L2123-1, L2123-4, R2121-1 à R2121-9, R2123-4  du Code de la Commande Publique au 1er avril 2019, concerne la fourniture de pain frais au Lycée Georges Dumézil de Vernon pour la période du 01/09/2021 au 31/08/2022.
Article 2 - Le présent marché est consultable sur le site AJI à l’adresse suivante : aji-france.com,
à la rubrique « Liste des consultations (MAPA et demande de devis) ».
Article 3 - Les offres seront constituées de :
-   La lettre de candidature DC1, 

-   La déclaration du candidat DC2, 

-   L’acte d’engagement du fournisseur signé par le titulaire du marché, ou ATTRI1, daté et signé,

-  Une attestation sur l’honneur indiquant que le candidat a satisfait à ses obligations fiscales et sociales,

- Le présent dossier de consultation valant cahier des clauses administratives et techniques particulières et règlement de consultation, daté et signé, dont l’exemplaire original conservé dans les archives du lycée, fera seul foi,

-   Le bordereau des prix complété, daté et signé,

- La fiche technique des produits contenant notamment la dénomination, l’origine de la marchandise, la dénomination commerciale, la composition qualitative et quantitative du produit, la mention indiquant l’absence d’organisme génétiquement modifié (OGM), le descriptif des méthodes de fabrication,

-  Tout document attestant un engagement dans le domaine environnemental,

-  Une attestation d’assurance garantissant la responsabilité civile professionnelle,

-  Un RIB original.

- Le Cahier des Clauses Administratives Générales (CCAG) applicable aux marchés publics de fournitures courantes et de services (arrêté du 30 mars 2021) ; ce documenta, non-joint, est réputé connu des fournisseurs.

Article 4  - Les critères de choix sont les suivants :

	CRITERES
	COEFFICIENT

	Qualité du produit  

(note sur deux aspects : 1. texture/aspect visuel/présentation, 2. goût ; 
barème : médiocre=4 / moyen=6 / bon=8 / excellent=10)
	45 %

	Prix 

(note=P1/P2*50, avec P1=prix proposé le plus bas, P2=prix proposé par le candidat)
	35 %

	Performances en matière de développement durable 

(origine des farines, site de fabrication, gestion des déchets, gestion des invendus)
	10 %

	Qualité du service 

(nombre de jours de livraison, réactivité si rupture du service)
	10 %


Article 5 - Les propositions seront remises en ligne sur le site de l’AJI le vendredi 9 juin 2023 à 17h00 au plus tard. Les échantillons des différentes catégories de pains devront  être déposés          le jeudi 15 juin 2023 à 9h00 au plus tard, au service de restauration du lycée.
LOT 1

	
	Qualité du produit

 45 %
	Prix
35 %
	Performances en matière de développement environnemental 

         10 %
	Qualité du service

10 %
	Note globale et classement

	Candidat

	
	
	
	
	


LYCEE DUMEZIL DE VERNON

BORDEREAU DE PRIX UNITAIRE

PRODUITS DE BOULANGERIE
	DESIGNATION


	POIDS  PROPOSES, en g
	PRIX UNITAIRE H.T.
	PRIX UNITAIRE T.T.C.

	Petit pain tradition                 
	60
	
	

	Petit pain blanc                       
	60
	
	


Cachet et signature de la société                             Fait à                                       Le

DETAILS QUANTITATIFS ESTIMATIFS

	DESIGNATION


	PRIX UNITAIRE
T.T.C.
	QUANTITE ESTIMEE POUR UN AN (NON CONTRACTUEL)
	PRIX TOTAL T.T.C.

	Petit pain tradition (60 g)
	
	66 265 unités
	

	Petit pain blanc (60 g)
	
	66 265 unités
	


Cachet et signature de la société                             Fait à                                       Le

Pour information, la quantité moyenne de pain commandée par jour pour 1 200 couverts sera la suivante :
· du lundi au vendredi : 600 petits pains tradition / 600 petits pains blancs. 

Pour rappel, article 8 du présent DCE : la quantité de pain commandée est soumise aux fluctuations des effectifs élèves en cours d’année scolaire (plus importante de septembre à avril, en forte décroissance en mai et juin).

La quantité commandée pourra également être dépendante de la situation sanitaire (fermeture de l’établissement, fonctionnement en demi-jauge…).
LOT 2

	
	Qualité du produit

 45 %
	Prix
35 %
	Performances en matière de développement environnemental 

         10 %
	Qualité du service

10 %
	Note globale et classement

	Candidat

	
	
	
	
	


LYCEE DUMEZIL DE VERNON

BORDEREAU DE PRIX UNITAIRE

PRODUITS DE BOULANGERIE
	DESIGNATION


	POIDS  PROPOSES, en g
	PRIX UNITAIRE H.T.
	PRIX UNITAIRE T.T.C.

	Pain long bio                 
	400
	
	


Cachet et signature de la société                             Fait à                                       Le

DETAILS QUANTITATIFS ESTIMATIFS

	DESIGNATION


	PRIX UNITAIRE
T.T.C.
	QUANTITE ESTIMEE POUR UN AN (NON CONTRACTUEL)
	PRIX TOTAL T.T.C.

	Pain long bio (400 g)
	
	1580 unités
	


Cachet et signature de la société                             Fait à                                       Le

Pour information, la quantité moyenne de pain commandée par jour, sera de :

· du mardi au vendredi : 15 pains longs bio.
Pour rappel, article 8 du présent DCE : la quantité de pain commandée est soumise aux fluctuations des effectifs élèves en cours d’année scolaire (plus importante de septembre à avril, en forte décroissance en mai et juin).

La quantité commandée pourra également être dépendante de la situation sanitaire (fermeture de l’établissement, fonctionnement en demi-jauge…).
