Lycée Professionnel Jean GARNIER
24 Rue Henri BARBUSSE
40 110 MORCENX
REGLEMENT DE CONSULTATION VALANT CAHIER

DES CLAUSES PARTICULIERES

Lot MATERIELS DE RESTAURATION  

ENTRETIEN DES APPAREILS DE CUISINE
I) Identification de la personne publique :

Dénomination et adresse de l’établissement et du service acheteur :

LP GARNIER – 24 Rue Henri BARBUSSE – BP 41 - 40 110 MORCENX LA NOUVELLE
Personne responsable du marché : Monsieur le Proviseur du LP GARNIER
Comptable assignataire : Madame l’Agent Comptable du LP GARNIER 
II) Procédure :
Le marché est passé selon la procédure adaptée conformément aux dispositions de l’article      28 du code des marchés publics.

III) Objet du marché :

Le marché a pour but la l'entretien et la maintenance des matériels du Service de Restauration dans un Etablissement Scolaire de type Lycée Professionnel du Bâtiment servant 600 repas le midi et 150 le soir pendant 180 jours. 
IV) Description des fournitures ou prestations :

Cette annonce ne constitue pas un appel d’offres, mais une simple mise en concurrence dénuée de tout formalisme, telle que l’a prévu le CMP. Il n’existe pas de dossier de consultation. 

Entretien et maintenance des matériels du Service de Restauration.
La proposition devra obligatoirement inclure

- une visite obligatoire annuelle avec les frais de déplacement et de main d'œuvre.

- possibilité sous forme d'avenant de proposer d'autres solutions en incluant les frais de déplacement et de main d'œuvre ou un contrat "tout compris" avec les pièces détachées.

- la liste de matériels n'est pas exhaustive et pourra être modifiée pendant le contrat par l'ajout ou la suppression de matériels.

Les matériels sont accessibles pendant les heures d'ouverture de l'Etablissement.

- LOT 1 - MATERIELS DE LAVERIE - 
· Lave vaisselle HOBART ECOPLUS VB/RIT 230R et son convoyeur.
· Lave Batterie EL FRAMO LP70 103P.
- LOT 2  -  FROID - 

· Cellule de refroidissement THIRODE 617753.
· Cellule de refroidissement FRISPEED PLUS.
· 2 Chambres froides négatives.
· 3 Chambres froides positives - légume / viande / BOF.
· 1 Chambre froide positive

· 1 Local Préparation froide

· 2 Vitrines SELF THIRODE
· 2 Frigos - Chaine SELF THIRODE
· 1 Local poubelle réfrigéré. 
· 4 Fontaines eau MISTRAL – 3 au SRH + 1 au Foyer Elèves
· 1 Congélateur AFI

- LOT 3 - CUISSON  - 

· 2 Friteuses THIRODE 125382

· 1 Marmite feu direct bain marie THIRODE 125506

· 2 Sauteuses basculantes électriques THIRODE 125513

·  1 Sauteuse basculante BONNET

· 1 Table chaude THIRODE - Chaine SELF

· Four polycuiseur FRIMA FCM201

· Four polycuiseur ELECTROLUX SKYLINE PREMIUM
· 1 Vitrocéramique THIRODE

· 6 Chariots Chauffe Assiettes TOURNUS
·  1 Armoire chaude

· 1 Tranche pain ELECTROLUX

· 1 Trancheur jambon MANCONI

· 1 Coupe Légumes DITO SAMA

V) Durée du marché
Le marché sera passé pour une durée d'un an, à la fin des actuels contrats de maintenance, renouvelable deux fois, et ne pourra excéder une durée de trois ans.

VI) Contact : tous les renseignements utiles peuvent être obtenues auprès de Madame la Gestionnaire Comptable du LP GARNIER; Tél 05 58 04 79 30  ;  Fax 05 58 04 79 31 ;

 adresse électronique : gest.0400097n@ac-bordeaux.fr., 
VII) Date limite de transmission des offres et modalités de transmission : Les offres devront être parvenues au service Intendance du LP GARNIER au plus tard le lundi 27 mars 2023   à  12 H.

VIII) Contenu des offres : L’offre devra contenir l’acte d’engagement selon le modèle joint dûment signé par le candidat ; le descriptif détaillé de la prestation également daté et signé portant les délais d’exécution.

IX) Critère de jugement des offres : les critères de jugement des offres sont :

· Qualité de l’offre : 30 %
· Prix : 40 %
· Service après vente, notoriété de l’entreprise : 30 %
X) Délai de validité des offres : 45 jours.
XI) Prix et règlements des comptes :

Contenu des prix : les prix proposés seront établis suivant l’article IV ci-dessus

Les prix sont exprimés hors taxes ; et TTC, le montant de la TVA et des éventuelles autres taxes devront apparaître clairement dans la proposition de prix.

L'offre devra faire apparaître clairement les coûts des déplacements, de main d'œuvre, et de facturation des pièces détachées et d'élaboration des devis. Le ou les Entreprises retenues s’engagent à réparer les matériels en panne.
Révision de prix

Le prix du contrat sera ferme et définitif pour la durée du contrat d'un an, et faire apparaître les clauses de révision de prix pour les deux années supplémentaires.
XII) Règlement
Le règlement s’effectuera par mandat administratif avec virement dans un délai de 30 jours après réalisation de la prestation ou de la fourniture. Aucun acompte ne sera versé à l’entreprise titulaire du marché sauf dans les cas prévus par la circulaire MENF00500169C.
XIII) Délai d’exécution

 Les prestations ou fournitures devront être exécutés impérativement a/c du 01/04/2023.
XIV) Notification : le marché sera notifié aux titulaires, ou au titulaire avant le mercredi 29 mars 2023. Un avis d’attribution sera rendu public par publication sur le site de l’AJI.








A MORCENX le 09/02/2023








Le Proviseur
                                                                                   PRM Personne Responsable des Marchés

                                                                                                C. MARIE
