ANNEXE -2

DETAIL DES VISITES FROID

Vérification de |'état des évaporateurs des vitrines débarrassées et des chambres froides.

- Nettoyages des batteries des évaporateurs avec traitement fongicide et bactéricide

- Vérification des filtres et pré filtres et remplacement si besoin

- Controle des prises en glace éventuelles de I'évaporateur

- Controle des ventilateurs et graissage s'il y a lieu

- Controle du fonctionnement des détendeurs et réglage s’il y a lieu

- Controle des fuites de réfrigérant et rendre étanche le circuit s’il y a lieu

- Controle des écoulements d’eau de dégivrage

- Controle des températures des vitrines et chambres froides, avec étalonnage des
thermometres et réglage des appareils d’automaticité.

- Vérification des fermetures et des étanchéités de portes

- Vérification des organes de sécurité liés a I'utilisation du matériel

Vérification générale salles des machines

- Controle des pressions de fonctionnement

- Controle du rendement frigorifique des compresseurs

- Controle des fuites de réfrigérant, I'installation en marche

- Vérification du niveau d’huile, complément ou remplacement aprés vidange si besoin
- Contrdle de la valeur des réglages des pressostats HP/HB/Huile

- Controle de la ventilation des condenseurs a air

- Controle et nettoyage du condenseur a air, ou vérification des condenseurs a eau

- Vérification des temps de dégivrage

- Vérification et contrdle des dégivrages, réglage si nécessaire

Vérification générale Electrique

- Essais des alarmes de température

- Resserrage des bornes

- Vérification de la tension et des intensités absorbées par les moteurs électriques,
compresseurs, résistances, etc....

- Controle général des masses




ANNEXE -2

DETAIL DES VISITES CUISSON ET PREPARATION

Tous appareils de cuisson gaz ou électrigues

- Vérification d’étanchéité et remise en état éventuelles des robinetteries d’eau, tuyauteries,
raccords, cols de cygne et becs verseurs

- Vérification et réglage des niveaux, électrovannes, soupapes, thermometres et manometres

- Réglage et graissage des systémes de basculement

- Vérification des bitées d’arrét et ressort, équilibrage des couvercles

- Vérification des fermetures de portes de fours

- Exécution des petites réparations portant sur les robinetteries, les visseries, les poignées de
commande et volants ainsi que la fourniture des ingrédients nécessaires.

- Vérification de I'état de calorifugeage des réfractaires

- Vérification des moteurs électriques

- Controle des résistances et des connexions électriques

- Controle des températures et programmations

- Vérification et essais des organes de sécurité

- Vérification générale du générateur vapeur, détartrage si nécessaire, dabs le cas ou le
traitement de 'eau est confié au prestataire (établissement d’un devis dans la cas contraire)

Appareil de cuisson gaz

- Vérification du bon fonctionnement des vannes d’arrét, des vannes de sécurité et des
détendeurs

- Vérification de I'’étanchéité des canalisations gaz au droit des appareils. Suppression des
fuites éventuelles

- Changement des joints défectueux

- Graissage des robinetteries gaz

- Nettoyage et réglage des injecteurs, veilleuses, brileurs, ralentis, allumeurs et dispositifs de
sécurité

- Vérification du bon fonctionnement des systéemes de sécurité, thermostats et thermocouples

- Vérification de la circulation des gaz bralés dans les appareils jusqu’a I'extrémité des mitres.

Vérification générale matériel de préparation

- Vérification des sécurités de moteur

- Vérification de I’état des couteaux, disques et accessoires

- Vérification et graissage, si nécessaire, des guides et coulisseaux

- Vérification du niveau d’huile des réducteurs et appoint si nécessaire
- Vérification de I'’état mécanique du matériel




ANNEXE -2

DETAIL DES VISITES LAVERIE

Machine a laver

- Controle de la carrosserie, des rideaux de séparation des zones et des filtres

- Controle de I'état du convoyeur

- Vérification de I'état d’entartrage de la machine, détartrage si nécessaire dans le cas ou le
traitement de 'eau est confié au prestataire

- Controle des résistances et connexions électriques (thermostats, contacteurs, sécurités,
intensités, isolement)

- Vérification des organes de régulation et de chauffe

- Vérification des sécurités de fin de course

- Vérification des sécurités de portes

- Vérification des protections électriques, et des motopompes

- Controle des motoréducteurs

- Controle du condenseur a buées

- Controle de I’étanchéité des vannes de vidange

- Controle des températures des différentes zones de fonctionnement (prélavage, lavage,
ringage, séchage)

Convoyeur a plateaux

- Controle de I’état général du matériel

- Vérification de la tension des chaines

- Vérification de la tension des cordes

- Vérification du niveau d’huile des réducteurs

- Graissage des paliers et engrenages

- Vérification des sécurités de moteur

- Controle des sécurités de fin de course et des arréts d’urgence

Adoucisseur

- Controle de I'état général du matériel

- Prélevement et analyse d’un échantillon d’eau en amont et en aval des équipements
- Réglage du TH si nécessaire

- Controle des organes électriques sensibles

- Nettoyage des pieces mécaniques sensibles

- Complément des bacs a sel (produit a la charge du client)




