COLLEGE DE LA PONETIE 140, avenue du Général Leclerc - 15013 AURILLAC           

Tél.  04.71.64.60.33

Fax. 04.71.64.45.21

e-mail : int.0150729L@ac-Clermont.fr
Marché CHARCUTERIE 2021
(Marché du 01/02/21 au 31/01/22)
	Produit
	Calibre ou grammage
	Quantité minimum approximative
	Origine matière première 
	Cond.
	Prix unitaire 
	TOTAL (quantité X prix unitaire)

	Mousse de foie de porc
	
	10 kg
	
	
	
	

	Pâté de campagne
	
	25 kg
	
	
	
	

	Fromage/pâté de tête
	
	8 kg
	
	
	
	

	Museau de porc
	
	10 kg
	
	
	
	

	Pâté en croûte de porc 
	prétranché
	60 kg
	
	
	
	

	Rillettes pur porc
	
	15 kg
	
	
	
	

	Saucisson cuit fumé
	
	6 kg
	
	
	
	

	Saucisson cuit nature 
	
	10 kg
	
	
	
	

	Salami
	
	12 kg
	
	
	
	

	Saucisse sèche pur porc
	
	30 kg
	
	
	
	

	Bâtonnet saucisse sèche (50 g environ)
	
	100 u.
	
	
	
	

	Saucisses de Strasbourg (sous vide)
	
	10 kg
	
	
	
	

	Rosette
	
	20 kg
	
	
	
	

	Jambon cuit supérieur DD
	
	500 kg
	
	
	
	

	Jambonneau cuit
	
	15 kg
	
	
	
	

	Lardons nature ou fumés
	
	20 kg
	
	
	
	

	Friton
	
	8 kg
	
	
	
	

	Chorizo Cular
	
	40 kg
	
	
	
	

	Saucisson brioché
	
	70 kg
	
	
	
	

	Terrine de campagne
	
	10 kg
	
	
	
	

	Autres terrines (à préciser)


	
	10 kg
	
	
	
	

	Langue de porc en gelée
	
	20 kg
	
	
	
	

	Jambon de dinde
	
	20 kg
	
	
	
	

	Roulade de volaille aux olives
	
	20 kg
	
	
	
	

	Blanc de dinde tranché (barquettes de 10-12 tranches)
	
	6 barq.
	
	
	
	

	Mousserond de canard
	
	30 kg
	
	
	
	

	Roulé de surimi (kamaboko)
	
	15 kg
	
	
	
	

	Pounti
	
	20 kg
	
	
	
	

	


Les quantités minimum mentionnées (colonne 3) le sont à titre d’information pour permettre aux candidats de proposer une offre au plus juste ; elles ne valent pas engagement de l’établissement.
Jours de livraison :

Autres informations utiles :
A…………………………., le…………………..

Cachet de la société

Nom, prénom, qualité du signataire


Signature

Montant total








