[image: image1.png]acadé
Crét

MINISTERE DE
L'EDUCATION NATIONALE

MINISTERE DE ,
LENSEIGNEMENT SUPERIEUR
ET DE LA RECHERCHE



Collège JEAN PIERRE TIMBAUD

15 RUE JEAN PIERRE TIMBAUD

93000 Bobigny

( 01 48 47 40 52 - (  01 48 49 55 24 - email: int.0930900y@ac-creteil.fr
MARCHE A PROCEDURE ADAPTEE EN APPLICATION DE L’ARTICLE 28 DU CODE DES MARCHES PUBLICS

ANNEE 2021
CAHIER DES CLAUSES ADMINISTRATIVES 

IDENTIFIANTS 

Collège JEAN PIERRE TIMBAUD

15 RUE JEAN PIERRE TIMBAUD

93000 Bobigny

( 01 48 47 40 52 - (  01 48 49 55 24 - email: int.0930900y@ac-creteil.fr
E.PLE. représenté par MME AICHA GASSA – Ordonnatrice et chef d’établissement – Pouvoir adjudicateur.
Contact : Fatou TALL , adjointe gestionnaire.

ARTICLE 1 : OBJET DU MARCHE

Livraison des denrées alimentaires pour la confection des repas

ARTICLE 2 : DUREE DU MARCHE

Le présent marché est valable pour une durée de douze mois du 1er février 2021 au 31 janvier 2022, renouvelable chaque année scolaire. 
ARTICLE 3 : MODALITES CONCERNANT LES OFFRES 

3.1 -Type de procédure : 

Le marché est un marché à procédure adapté conclu dans le cadre des dispositions de la procédure prévue par l’article 28 du code des marchés publics. 

3.2 - Date limite de réception des offres : 

Les offres seront reçues jusqu’au mardi 22 décembre à 12h00 de préférence par courrier électronique, la date de réception sur la messagerie(int.0930900y@ac-creteil.fr ) fera foi.
3.3 – Documents contractuels

L’original de l’acte d’engagement du candidat, dûment signé et paraphé à chaque page, constitue une pièce contractuelle et sera conservé par le collège et fera seul foi. 

Le présent cahier des clauses valant règlement de la consultation.

ARTICLE 4 : MODALITES D'EXECUTION et DE LIVRAISON
Une proposition des menus devra être envoyée, par le titulaire du marché, au collège huit jours avant la commission des menus.
La commission des menus se réunit quelques jours avant chaque vacances scolaires, elle établit les menus hebdomadaires pour une période de six à huit semaines. Elle aura lieu au collège. Des changements dans les menus proposés pourront être effectués par le collège en accord avec le fournisseur. 
Le nombre de repas sera précisé à chaque commission de menus et réajusté dix jours avant la livraison si changement notoire. En moyenne : deux cent quatre vingt convives par jour.

Le service de restauration du collège fonctionne sur quatre jours : les lundis, mardis, jeudis et vendredis en période scolaire et exceptionnellement en fonction des besoins.
La confection des repas des élèves et des commensaux de la demi-pension. Elle est répartie comme suit :

· Entrées : 2 choix

· Plat principal : poisson et viande

· Accompagnement : féculents et légumes

· Produit laitier : yaourt ou fromage

· Desserts : 2 choix dont un fruit de saison

Le prix du repas ne doit pas dépasser 1.88 € TTC pour la 1ère année du marché.
En ce qui concerne le plat principal, nous voulons pour : 

· la viande : fraîche de préférence (en pièce ou découpée selon le produit)

· le poisson : surgelé de préférence (en pièce et non reconstitué)

L’année scolaire est découpée en plusieurs périodes :

· Période 1 : septembre à décembre

· Période 2 : janvier 31 mars 
· Période 3 : 1er avril au 30 juin : baisse notoire des effectifs en fin de trimestre.
Livraison :

L’application de l’arrêté du 29 septembre 1997 fixant les conditions d’hygiène applicables dans les établissements de restauration collective à caractère social entraîne des exigences lors de la livraison des produits. 
Le transporteur devra se présenter directement au réceptionnaire avant de commencer le déchargement. Il est tenu de respecter le temps nécessaire aux opérations de contrôle qui porteront sur : 

- contrôle des engins de transport : n° d’immatriculation du véhicule de transport, nom du transporteur, propreté de l’engin de transport et des récipients, état des chargements (absence de produits écrasés, ou d’objets indésirables), température. 

- contrôle des produits : quantité, état de conditionnement (sacs fuités, percés, emballages cabossés) étiquetage (nom du produit, estampille, D.L.C., D.L.U.O), température (entre 2 conditionnements et à cœur), nom du fournisseur des produits. Le réceptionnaire sera également attentif à l’état de propreté corporelle du livreur.
Les fournitures seront accompagnées d’un bulletin de livraison. 

Le double du bon de livraison, signé par l’adjoint gestionnaire ou son représentant, vaudra procès-verbal de réception. 

En règle générale, les livraisons devront être effectuées le matin entre 6 H 30 et 11 H 00 durant les jours ouvrables en dehors des périodes de congés scolaires et ne devront en aucun cas être en dehors des heures d’ouverture de l’établissement. La livraison et la réception doivent se faire en présence du chef cuisinier ou se son représentant le second de cuisine. 

La livraison des quantités et la qualité des denrées seront sous la responsabilité du titulaire du marché. 

Le collège réceptionne les denrées au nom du titulaire du marché et se donne le droit de refuser celles-ci si elles ne sont pas conformes à la réglementation sanitaire en vigueur.

Le fournisseur s’engage à respecter strictement les jours de livraison qui lui auront été indiqués par le titulaire du marché. 

ARTICLE 8 – PRESENTATION DES OFFRES – D’ETABLISSEMENT ET AJUSTEMENT DES PRIX
8.1 -L’offre doit comporter : 

· Le bordereau de prix valant acte d’engagement, le fournisseur devra y mentionner :
· L’origine des produits

· Le prix unitaire du repas hors taxe et comportant au maximum deux décimales
· Le présent CCTP
· Détails sur la mise en oeuvre des menus
8.2 - DELAI DE VALIDITE DE L’OFFRE 

Le délai de validité des offres est de 60 jours à compter de la date limite fixée pour la réception des offres. 

8.3 - CONDITIONS PARTICULIERES D’ETABLISSEMENT DU PRIX

Le prix proposé sera ferme pour l’année scolaire et ensuite en fonction des cotations retenues par le titulaire du marché (à la hausse ou à la baisse). 

A l’appui de chaque demande d’ajustement le fournisseur titulaire du marché devra obligatoirement adresser à l’établissement les pièces justificatives servant de base de calcul des prix ajustés. 

Les candidats devront fournir l’offre et les prestations signées, incluant les quantités prévisionnelles sur lequel devront figurer le prix du repas proposé qui devra être inférieur à 1.88 € (les prix s'entendent hors T.V.A.).

8.4 - – CLAUSE DE SAUVEGARDE 

Au cas où les prix ajustés entraineraient une augmentation sur l’année supérieure à 5 %, l’établissement, après avoir étudié la situation économique et les conditions de la concurrence, se réserve la possibilité de résilier sans indemnité les prestations prévues au marché. 
ARTICLE 9 – JUGEMENT DES OFFRES 

Les critères retenus pour le choix de l’offre la plus économiquement avantageuse sont pondérés comme suit : 

Critères retenus : 

1 - la qualité des produits (qualité nutritionnelles appréciées au regard de la fiche technique et/ou des échantillons, en vue de respecter les recommandations du GEMRCN et du PNNS) : pondération 35 % 

2 - le prix : pondération 45 % 

3 - les conditions de livraison, de conditionnement et de réactivité à la demande : pondération 20 % 

ARTICLE 10 – AVANCE FORFAITAIRE

Il n’est pas versé d’avance forfaitaire 

ARTICLE 11 – PAIEMENT ET ETABLISSEMENT DE LA FACTURE

Les factures afférentes au paiement seront établies obligatoirement en 3 exemplaires (un original et deux doubles) et porteront OBLIGATOIREMENT, outre les mentions légales ou réglementaires, les indications suivantes : 

- les noms et adresse du créancier 

- le numéro de son compte bancaire ou postal EN FORMAT SEPA

- le nombre de repas livrés 

- le montant hors TVA du repas, 

- le prix des prestations accessoires 

- le taux et le montant de la TVA 

- le montant total des repas livrés 

- la date 

Au 1er janvier 2017, les factures peuvent être transmises de manière dématérialisée via la plateforme Chorus Pro. 

Le paiement des marchandises sera effectué par mandat administratif à 30 jours de réception de facture et par virement sur le compte du titulaire. Si le délai global de paiement n’est pas respecté, des intérêts moratoires seront automatiquement calculés et versés au fournisseur au taux d’intérêt légal fixé en début de chaque année par le ministère de l’économie (1,01% au 01/01/2016) majoré de 2 points. 
Attention, le paiement de la facture pour le mois de juin pourra être décalée à septembre si celle-ci arrive tardivement, soit après le 5 juillet.
ARTICLE 13 – RESILIATION DU MARCHE

Les conditions de résiliation applicables sont fixées par le CCAG/FCS. 

ARTICLE 14 – LITIGES

Le présent marché étant un contrat administratif, les litiges seront portés devant le tribunal administratif de Paris. 

ARTICLE 15 – ASSURANCES

A la demande du Collège et conformément à l’article 9 du CCAG/FCS, le titulaire devra justifier dans les 15 jours de la notification du marché, d’une assurance tous risques contractée auprès d’une compagnie agréée, garantissant sa responsabilité civile sur le personnel et son matériel au titre du marché. 

Les candidats seront informés du résultat de la consultation au plus tard le 15 janvier 2021 (les avis d’attribution seront publiés sur le site : http://www.aji-france.com)
ARTICLE 8 : RESILIATION

Chaque partie a la faculté de refuser la reconduction sous réserve d’en avertir l’autre partie au moins trois mois avant le terme de la période en cours.
En cas de manquement aux clauses contractuelles, la personne responsable du marché pourra résilier de plein droit le marché sans indemnités et après en avoir informé le titulaire par lettre recommandée avec accusé de réception.

Pour le Candidat,

Fait à.................................................... 

Le .........................................................

Mention « lu et approuvé » précédent la signature
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