[image: image1.png]



CAHIER DES CLAUSES PARTICULIERES

Changement de la ligne chaude de la cuisine du restaurant scolaire 

du lycée Louis VINCENT de METZ

1/ Objet du marché.

Le marché a pour objet le remplacement de la ligne chaude du restaurant scolaire.

Cette ligne se compose :

· D’un appareil de cuisson multifonction (type RATIONAL) d’une capacité d’environ 150 litres.

· D’un appareil de cuisson multifonction (type RATIONAL) d’une capacité d’environ 100 litres.

· D’un foyer rayonnant dessus seul VITRO avec kit de suspension.

Le marché ne comprend qu’un seul lot ; il n’est pas admis de variante.

Ce document a pour objet la définition technique de l’équipement recherché, à savoir :

· La fourniture 
· La livraison et installation
· La mise en service
· La garantie du matériel, sa durée et son contenu

· La formation
2/ Descriptif technique de l’équipement
· Les dimensions de l’équipement doivent être compatibles avec les dimensions de la cuisine du restaurant scolaire.

21/Caractéristiques techniques minimales souhaitées :

211- appareil de cuisson multifonction 150 litres et 100 litres :

Alimentation électrique.

Appareil qui permet de pocher, sauter et frire ainsi que cuire à basse température. L’appareil devra être équipé de processus de cuisson automatiques.

Il devra pouvoir être programmé librement.

Il devra disposer d’un système de levage et de descente motorisée et réglable dans le temps pour pocher et frire avec des paniers de cuisson.

Plage de température jusqu’à 250 ° C avec thermostat de sécurité et affichage des valeurs programmées et réelles.
Sonde température à cœur avec plusieurs points de mesure.

Minuterie réglable de 0 à 24 heures.

Fonction d’aide et manuel d’utilisation s’affiche en langue française.

Le nettoyage de l’appareil et de la cuve doit pouvoir être effectué avec du liquide vaisselle classique.

Un vérin électrique permet de basculer la cuve.

L’appareil devra disposer d’un programme de diagnostic avec affichage automatique et fonction d’autodiagnostic.

Il devra être équipé d’une douchette à flexible réglable pour permettre d’ajouter de l’eau aliments et de nettoyer l’appareil à l’eau.

L’intérieur et l’extérieur devront être en acier inoxydable.

212-Foyer rayonnant VITRO dessus seul :

Alimentation électrique.

Il devra s’intégrer dans l’ensemble.
L’habillage devra être en acier inoxydable brossé.

La structure sera en acier inoxydable.

4 foyers rayonnant d’une puissance totale d’environ 16000 watt
3/Visite des installations.

Le candidat devra procéder à la visite des installations le matin avant 11 heures et devra s’assurer de la faisabilité de l’opération.
Rendez-vous à prendre auprès du chef de cuisine au 03.87.66.48.22 poste 435.

La date limite pour la visite est fixée au 04 décembre 2020 à 14 h 30.
4/Livraison et installation :
41-livraison

Le jour de livraison sera arrêté conjointement par le lycée et le fournisseur.

La livraison se fera dans les locaux de la cuisine du restaurant scolaire du lycée Louis Vincent.

42-Démontage -installation

Le démontage sera fait par du personnel compétent. L’entreprise évacuera les matériels démontés.
L’installation se fera par des personnels qualifiés connaissant parfaitement le fonctionnement des appareils. Cette opération sera réalisée en priorité durant une période de vacances scolaires.
5/ Documentation.
Le fournisseur fournira une documentation électronique susceptible de pouvoir être éditée sur support papier.

6/ Prix – Garantie :
61 Prix :
Le prix comprend :

· Le matériel correspondant aux spécifications du cahier des charges, 
· Le démontage, l’évacuation, la livraison, l’installation et la mise en service sur site 
L’enlèvement du matériel fera l’objet d’un chiffrage (option)
· La formation des utilisateurs

Il est ferme et définitif pour une durée de 60 jours à la date limite de réception des offres.
62 - Garantie :

Les appareils seront garantis au minimum 2 ans.

En cas d’intervention sur site, celle-ci devra se réaliser dans les 48 heures au maximum à compter de la date de la demande.  
7/ Assurance

Le titulaire souscrit les assurances nécessaires pour garantir ses agents chargés d’effectuer les prestations prévues dans le cadre du présent marché.

8 / Pouvoir adjudicateur-signataire du marché :
Le pouvoir adjudicateur et signataire du marché est monsieur Gérald ZAVATTIERO, Proviseur du lycée Louis VINCENT.
9/ Facturation / Paiement :
Le paiement s’effectuera selon les règles de comptabilité publique sur présentation de facture. Les prix s’entendent NET sans supplément d’aucune sorte.
Le délai maximum de paiement est de 30 jours à compter de la date de réception de la facture.

Le comptable chargé du paiement est l’agent-comptable du lycée Louis Vincent, rue de Verdun 
57000 METZ
10/ Différend et contentieux

En cas de différends ou litiges entre le pouvoir adjudicateur et le prestataire il peut être fait appel soit au comité consultatif de règlement amiable (CCRA) interrégional de Nancy soit au médiateur des entreprises. (Article 142 du décret n° 2016-360 du 25 mars 2016.). 

Dans le cas où cette solution ne serait pas retenue, le tribunal compétent est le tribunal administratif de Strasbourg.

11/Présentation -réception des offres et validité
L’offre sera présentée sous la forme d’un devis détaillé poste par poste avec marque, référence, dotation en équipement de chaque matériel et avec la validité du devis. Il devra être signé.
Le devis sera complété du tableau annexe fourni dans le dossier de candidature précisant la durée de la garantie, le délai d’intervention à partir de la signature du bon de commande par l’établissement, le délai d’intervention-dépannage. Ce tableau annexe devra être daté et signé.

La date limite de réception des offres est fixée au mercredi 16 décembre 2020 à 12 h 00.
Les offres seront à déposer sur la plateforme de l’AJI :
((https://mapa.aji-france.com))

Les pièces à fournir sont :
Le devis 

Le tableau annexe

Le dossier technique

Le DC1 lettre de candidature

Une attestation assurance RC en cours de validité
Le CCP du marché daté et signé par le candidat

Extrait KBis datant de moins de trois mois

Un RIB
Les prix proposés seront fermes pendant une durée de 60 jours à partir de la date de réception de l’offre.
Les soumissionnaires veilleront particulièrement à fournir une adresse mail valide pour l’échange d’information.

8/ Critères d’attribution du marché.

Les critères de choix de l’offre économiquement la plus avantageuse, seront :

1 - le prix proposé : 45 %

2 - la valeur technique : 25 %

(Sous-critères prépondérants : robustesse, performances, fonctionnalités, sécurité)
3 - la qualité du service : 25 %

(Sous-critères prépondérants : durée de la garantie, délai de livraison, formation, service après-vente)

4 – La qualité du dossier fourni : 05 %
Dans le cas où plusieurs offres jugées les plus intéressantes seront considérées comme équivalentes, il pourra être demandé aux candidats de nouvelles offres.

9/ Renseignements :
Ils sont disponibles auprès de M Philippe HENRY Tél : 03.87.66.03.50  [image: image2.png]
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