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VERIFICATION PERIODIQUE DES INSTALLATIONS TECHNIQUES 

 

1- Vérification semestrielle de portails automatiques:- portail principal 

                                                                                                 -portail hôtel d'application 

                                                                                                 -portail entrée fournisseurs 

                                                                                                 -portail sortie fournisseurs 

 

2- Vérification annuelle d'un ascenseur: Schindler hydraulique 3 niveaux        

  

3- Vérification annuelle des installations de gaz: 4 citernes alimentant les restaurants 

 

4- Vérification annuelle des moyens de secours: 170 extincteurs 

 

5- Vérification annuelle du SSI: 1 ECS Cerberus 

                                                        1 CMSI Cerberus 

                                                        142 détecteurs optiques de fumée 

                                                        72 déclencheurs manuels 

                                                         75 sirènes 

                                                        14 ventouses 

                                                        3 tableaux répétiteurs 

                                                        1 module électrique adressable 

                                                        1 alimentation électrique de sécurité 

                                                        1 chargeur 
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6- Vérification annuelle des installations électriques de l'ensemble de l'établissement  

 

7- Vérification annuelle des appareils de cuisson: 

     * Cuisine de la demi-pension: 1 hotte, 1 sauteuse gaz, 1 marmite gaz, 2 fours électriques, 1 

sauteuse gaz, 2 feux vifs gaz, 2 friteuse gaz, 1 bain marie électrique 

     * Laboratoire polyvalent E660: 1 hotte, 12 feux vifs, 2 friteuses électriques, 1 grill électrique, 2 

fours électriques 

     * Bistrot: 1 hotte, 12 cuisinières gaz, 2 friteuses gaz, 1 sauteuse électrique, 1 marmite électrique, 2 

fours électriques,1 grill toaster 

     * Pâtisserie: 4 feux vifs gaz, 2 fours électriques. 

     * Cuisine d'application: 8 feux vifs gaz, 9 grills gaz, 1 friteuse gaz, 4 fours électriques, 1 toastr grill 

électrique 

     * Traiteur: 1 hotte, 6 cuisinières gaz, 1 sauteuse électrique, 1 grill électrique, 1 friteuse électrique, 

2 fours électriques, 1 marmite électrique, 1 salamandre électrique 

     * Cuisine d'initiation 1: 1 hotte, 12 cuisinières gaz, 4 grills gaz, 4 friteuses gaz, 2 fours électriques 

     * Cuisine d'initiation 2: 1 hotte, 12 cuisinières gaz, 4 grills gaz, 4 friteuses gaz, 2 fours électriques, 1 

toaster électrique 

     * Cafétéria: 1 hotte, 1 plaque induction, 1 toaster grill 

 

8-Vérification annuelle des installations sportives: 4 buts de basket Ball, 2 buts de hand Ball. 

 

 

NB: Ces données sont évaluatives et devront être confirmées lors d'une visite 

sur site. 

 

                                                           


