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MARCHE A PROCEDURE ADAPTEE : LAIT ET PRODUITS DERIVES/BEURRE ŒUF FROMAGE
REGLEMENT DE CONSULTATION VALANT CAHIER DES CLAUSES PARTICULIERES

Pouvoir adjudicateur : Lycée Alain-Fournier, 50 rue Stéphane Mallarmé 18000 
Bourges

Représenté par Monsieur le Proviseur, Patrick MEUNIER

Comptable assignataire des paiements : Agent comptable du lycée Alain-Fournier : Madame GAUTIER Allison

Objet du marché 

Fourniture de lait et produits dérivés et de beurre œuf fromage
Durée du marché

La durée du marché est de un an (du 1er janvier au 31 décembre 2018).
Procédure du marché

Le marché est passé selon la procédure adaptée définie à l’article 28 du décret 2016-360 du 25/03/2016. Il s’agit d’un marché fractionné, exécuté par l’émission de bons de commande au fur et à mesure des besoins.
Documents régissant le marché

· Le présent cahier des clauses valant règlement de consultation qui doit être signé,
· Offre du candidat selon modèle joint (fichier xls) comportant les 

quantités, les prix proposés et valant acte d’engagement,
· Certificat d’absence d’OGM,
· Le mémoire technique précisant les éléments suivants :

· Qualité des produits

· Emballage, marquage des produits

· Conditions de livraison

Autres documents :

Seulement dans la mesure où son offre est retenue, il lui faudra fournir à l’issue de la procédure :
· Un extrait d’immatriculation principale au registre du commerce (KBIS),
· Une attestation de régularité fiscale,
· Une attestation de versement des cotisations sociales,

· Un relevé d’identité bancaire,
· Une attestation d’assurance,
· Un agrément sanitaire.

Remise des offres 
L’offre fait l’objet d’une publication le 10 novembre 2017, via le site http://www.aji-france.com
Les offres devront être parvenues au plus tard le 6 décembre 2017 à 17 heures au service agence comptable du lycée Alain-Fournier.
Elles pourront être envoyées par lettre recommandée avec AR ou déposées contre récépissé.
Qualité des produits
Les produits, quels que soient leur préparation, conditionnement ou présentation devront répondre à toutes les normes en vigueur pour la restauration collective. Les fiches techniques seront obligatoirement produites pour chaque article.
Détermination des prix des produits
Le candidat proposera ses tarifs en référence aux produits listés dans le bordereau de prix unitaire valant acte d’engagement.

Le tableau de soumission à remplir par le fournisseur, précise les quantités minimales que le lycée s’engage à commander entre le 1erjanvier et 31 décembre 2018. Les fournisseurs devront mentionner la marque du produit, son origine et faire figurer les prix unitaires HT et TTC

Conditions relatives aux livraisons
Les livraisons devront être effectuées du lundi au vendredi, de 6h00 à 11h00. Les candidats devront s’engager à assurer au minimum 3 journées de livraisons par semaine, en fonction des commandes passées par le lycée, et joindre impérativement, sous peine de nullité de leur offre, un tableau récapitulatif des jours de livraison.
Echantillonnage

Les candidats devront être en mesure de fournir des échantillons de produits (surlignés en jaune dans le bordereau des prix unitaires), afin de permettre d’évaluer qualitativement les produits.

Les échantillons devront être livrés pour le 5 décembre 2017
Respect mutuel des engagements des parties du marché
Le lycée s’engage à respecter le volume des quantités minimales des produits mentionnés à l’appel d’offres. Les candidats retenus devront de leur côté, sous peine de nullité du marché et de pénalités qui leur seraient infligées en vertu du code des marchés publics, respecter leurs engagements relatifs aux marques des produits pour lesquels ils ont été retenus, ainsi que sur le prix et les conditions de livraisons sur lesquels ils se sont engagés.

Jugement des offres

Les critères de jugement seront, selon les critères de pondération suivants :

· Qualité des produits

30%
· Les délais de livraison

20%

· Prix



50%

Information des candidats 
Toute demande d’information relative à la soumission des produits alimentaires du lycée, doit être faite auprès de Monsieur Hubert BERNIER – Chef cuisinier au 02.48.23.11.88

A                                        le

Signature du candidat
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