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CAHIER DES CLAUSES ADMINISTRATIVES ET TECHNIQUES PARTICULIERES

VIANDES DE BŒUF – PORC
ARTICLE 1 : Identification de l’acheteur

Collège Achille Allier

Rue Jean Macé – BP 4
03160 Bourbon l’Archambault

tél : 04.70.67.03.88 – fax : 04.70.67.10.23

Chef d’établissement : M. Bertrand FAYE
ARTICLE 2 : Objet du marché

Fourniture de viandes pour le service de restauration : 1 lot unique
· Viandes de bœuf

· Viandes de porc

ARTICLE 3 : Procédure de passation

Le présent marché est soumis aux dispositions du code des marchés publics et passé selon la procédure adaptée (article 28).

Il s’agit d’un marché fractionné, à bons de commande délivrés par l’établissement au fur et à mesure des besoins.

ARTICLE 4 : Prix

Les prix proposés seront fermes et définitifs sur la période considérée  sauf clause de sauvegarde dont le contenu sera indiqué dans l’offre.

Ajustement des prix :

· le fournisseur répercutera intégralement toute baisse de ses tarifs

· le fournisseur fera bénéficier à l’établissement de ses offres promotionnelles
· le fournisseur proposera un pourcentage de réduction sur l’ensemble de son catalogue
ARTICLE 5 : Durée 

Le présent marché est valable pour 1 an  à compter du 1er janvier au 31 décembre 2018. 

ARTICLE 6 : Exécution 

Commandes :

Les commandes sont passées soit par bon de commande, soit par téléphone.

Livraison :

· la livraison doit être conforme à la commande, elle  s’effectuera le matin à partir de  6H30 – elle ne doit pas intervenir pendant le service de 11h45 – 13h00. Pour le mercredi, elle s’effectuera de 6h30 à 9h30.
· les livraisons et le transport se feront dans le respect de la réglementation en vigueur en matière d’hygiène et de sécurité

· les produits livrés seront accompagnés d’un bon de livraison indiquant retraçant l’ensemble de la commande.

Contrôles :

· la livraison sera vérifiée par le chef cuisine ou un des ses représentants au sein de la cuisine. Le contrôle s’effectuera sur :

· la quantité : en cas de manquement ou de dépassement, le fournisseur devra soit compléter en plus vite la commande soit reprendre l’excédent livré sauf accord contraire des services d’intendance. Le bon de livraison devra mentionner ces écarts.

· La qualité : le fournisseur devra remplacer le ou les produits dans des délais rapides.

· L’hygiène : la commande sera refusée et devra être immédiatement remplacée.

-
le fournisseur  s’engage à respecter les normes européennes et les textes relatifs à l’hygiène, l’étiquetage, la traçabilité, aux additifs, aux procédés de fabrication et aux normes techniques générales (fabrication, transport, entreposage…)

· Le fournisseur devra répondre aux critères suivants : exigence de traçabilité (n° de lot), qualité des emballages (possibilité de livraison sous vide), date limite de consommation suffisamment longue, véhicule conforme à la réglementation relative à la sécurité alimentaire (justificatifs de conformité des véhicules à joindre).

ARTICLE 7 : Règlement

Virement bancaire dans le délai réglementaire à compter de la réception de la facture.

ARTICLE 8 : Résiliation

En cas de manquement aux clauses contractuelles, la personne responsable du marché pourra résilier de plein droit le marché sans indemnités et après en avoir informé le titulaire par lettre recommandée avec accusé de réception.

ARTICLE 9 : Modalités des offres


Les offres devront indiquer

· le prix TTC et les éventuelles taxes et frais annexes des besoins valant acte d’engagement.

· Le ou les jours de livraison

· Les horaires de livraison

· Pour les produits : l’origine (française, étrangère) – la marque.


Les offres devront parvenir au Collège Achille Allier  au plus tard le lundi 6 novembre 2017  soit par courrier soit directement au service intendance.


Les critères retenus pour le choix de l’offre économiquement la plus avantageuse sont pondérés comme suit :

· qualité du produit

: 40 %

· prix



: 50 %

· conditions de livraison

: 10 %

Dans le cas où plusieurs offres seraient jugées équivalentes, il sera demandé à ces candidats de formuler de nouvelles offres.

	
	
	

	viandes de bœuf :  frais
	

	
	
	

	DESIGNATION DES PRODUITS
	BESOINS
	

	 
	 
	

	sauté de veau
	40 kg
	

	bœuf bourguignon/braisé
	550 kg
	

	parfait de charolais en 120 g
	95 kg
	

	rôti de veau
	40 kg
	

	steacks hachés en 120g/150g
	220 kg
	

	viande de boeuf hachée
	240 kg
	

	
	
	

	viandes de porc : frais
	

	
	
	

	DESIGNATION DES PRODUITS
	BESOINS
	

	 
	 
	

	chipolatas en 60g
	230 kg
	

	côtes de porc en 100g
	110 kg
	

	côtes de porc en 130 g
	330 kg
	

	rôti de porc
	260 kg
	

	échine de porc 1/2 sel
	130 kg
	

	sauté de porc
	220 kg
	


MARCHE PASSE SELON UNE PROCEDURE ADAPTEE

(Article 28 du code des Marchés Publics issu du décret n° 2006-975 du 1er Août 2006)

ACTE D’ENGAGEMENT
A : IDENTIFIANT :

COLLEGE ACHILLE ALLIER 

Rue Jean Macé – BP 4
03160 BOURBON L’ARCHAMBAULT

Tél. : 04/70/67/03/88   Fax : 04/70/67/10/23

Objet du marché : Achat de viandes de bœuf et porc pour le service de restauration.

Pouvoir adjudicateur : Monsieur Bertrand FAYE, Principal
Comptable assignataire : Monsieur Maxime IZOULET
B : ENGAGEMENT DU CANDIDAT :

Nom, prénom et qualité du signataire :

Adresse professionnelle et téléphone :

 Agissant pour mon propre compte :

Agissant pour le compte de la société ;  Nom :


Adresse :


N° tél :


N° fax :


N° siren :


N° siret :


Registre du commerce :

Après avoir pris connaissance du règlement de la présente consultation, je m’engage sans réserve à exécuter les prestations aux prix proposés pour la période du 1er janvier au 31 décembre 2018.

· Compte à créditer : banque – RIB.

Signature du candidat mentionné ci-dessus


