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FOURNITURES DE DENREES ALIMENTAIRES

REGLEMENT DE LA CONSULTATION

Date limite de réception des offres : Lundi 6 novembre 2017

Renseignement : Service intendance du Collège.

Date d'envoi de la publicité : Mardi 26 septembre 2017

Article 1 : procédure 

Procédure adaptée selon les dispositions de l’article 26 et 28 du Code des Marchés Publics.

Article 2 : Personne responsable des marchés

Monsieur le Principal du Collège Achille Allier – 03160 Bourbon L’Archambault

Article 3 : objet

Fournitures de denrées alimentaires pour le service de restauration scolaire.
Article 4 : forme du marché et mode de règlement

Marché à bon de commande émis par l’établissement au fur et à mesure des besoins. 

Le règlement s’effectue par virement bancaire.

Articles 5 : Durée du marché

Le marché est valable  un an du 1er janvier au 31 décembre 2018 sans possibilité de reconduction.

Article 6 : modalité et présentation de la consultation

Chaque  candidat pourra soumissionner pour un, plusieurs ou la totalité des lots. Le montant de l’offre devra être indiqué en euros HORS TAXE et TOUTE TAXE COMPRISE.

Les fréquences de livraison seront indiquées ainsi que les horaires.

En outre les candidats devront fournir une déclaration sur l’honneur datée et signée quant aux obligations légales et fiscales, à l’interdiction de concourir et aux condamnations suite à des infractions au Code du Travail.
L’acte d’engagement du candidat rempli doit figurer dans l’offre.
Article 7 : quantités

Les quantités indiquées sur l’état des besoins peuvent varier de plus ou moins 20 %.

Article 8 : critères de  jugement des offres

1. 40 % : la qualité du produit, sa fabrication et son mode de fabrication
2. 50 % : le prix
3. 10 % : la qualité du service (délai de livraison, conditionnement, fiches techniques…)
Article 9 : qualités des produits

Pour le lot « viande de bœuf », le collège a signé en 2001 une charte de fourniture de viande bovine de qualité en restauration scolaire. Ce document sera adressé sur demande du soumissionnaire qui s’engage à respecter cette charte.

Pour tous les  lots, le candidat est tenu de respecter la réglementation en vigueur pour chacun des produits notamment en ce qui concerne les règles  d’hygiène, d’étiquetage, de qualités nutritionnelles, les critères microbiologiques, les conditions de transport et d’entreposage, les additifs, les arômes, les résidus et pesticides.

Exigence du marché : tous les produits alimentaires seront exempts d’O.G.M.

Article 10 : 

Les prix des denrées alimentaires proposés par le fournisseur seront fermes et définitifs sauf clause de sauvegarde dont le contenu sera indiqué dans l’offre. Les prix comprendront tous les frais afférents à la prestation ; les frais complémentaires éventuels devront figurer expressément dans l’offre.

Article 11 : renseignements complémentaires

Pour toute information complémentaire, les candidats peuvent s’adresser au service intendance du Collège.

