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LYCÉE RONSARD

RUE JOLIOT-CURIE

41100 VENDOME

Tél. : 02-54-73-32-00

Fax : 02-54-73-32-01
CAHIER DES CLAUSES PARTICULIÈRES

valant règlement de la consultation
Marché public : fourniture de viandes et charcuteries 

Lot n° 1 : AGNEAU – BOEUF – PORC – VEAU

Lot n° 2 : VOLAILLES

Lot n° 3 : CHARCUTERIE

Période du 1er septembre 2017 au 31 août 2018
MARCHÉ À PROCEDURE ADAPTÉE
PASSÉ EN APPLICATION
DES DISPOSITIONS DU CODE DES MARCHÉS PUBLICS

Article 1 : Objet


Le présent marché a pour objet la fourniture de viandes et charcuterie.


Ce marché est fractionné en 3 lots : 




- Lot N° 1 : Agneau – Bœuf – Porc – Veau




- Lot N° 2 : Volailles



- Lot N° 3 : Charcuterie

Article 2 : Validité du marché


Le présent marché ne deviendra définitif et ne pourra recevoir exécution qu'après notification au fournisseur retenu qui prendra la forme d'un envoi du contrat administratif correspondant.

Article 3 : Type et Procédure de passation du marché


Le marché est un marché à bons de commande (article 77) émis au fur et à mesure, conclu pour la période du 1er septembre 2017 au 31 août 2018, sans possibilité de reconduction.


Compte tenu du montant estimé inférieur au seuil fixé au II de l'article 26 du CPM, les modalités de procédures adaptées s’appliquent au présent marché. 


La consultation fait l’objet d’un allotissement dont le détail figure en annexe du présent règlement. Chaque candidat pourra soumissionner pour un ou plusieurs lots.
Article 4 : Pièces constitutives du marché

Les pièces constitutives du marché comprennent, par ordre de priorité décroissant :


- le contrat administratif signé par les deux parties auquel est joint le bordereau des prix 


unitaires et détail estimatif des produits,


- les bons de commande émis au fur et à mesure de l'exécution du marché,


- le présent cahier des clauses valant règlement de la consultation.

Article 5 : Description des denrées alimentaires objets du marché


L'offre des candidats devra satisfaire aux conditions précisées sur « le bordereau des prix unitaires et détail estimatif ». 

Article 6 : Quantités


Les quantités sont portées sur l’état des besoins ci-joint. Elles peuvent varier de plus ou moins 20 %.


Si les quantités livrées sont supérieures à celles commandées, le fournisseur devra reprendre sans délai les quantités excédentaires. 


Si les quantités livrées sont inférieures, le fournisseur devra dans un nouveau délai de livraison prescrit sur le champ compléter la commande. Les produits devront, lors de la livraison complémentaire être rigoureusement conformes à la qualité initialement commandée.

Article 7 : Qualité

Les produits, quels que soient leur préparation, conditionnement ou présentation, devront répondre à toutes les normes en vigueur pour la restauration collective. Le candidat est tenu de respecter la réglementation en vigueur pour chacun des produits, notamment en ce qui concerne les règles d’hygiène, l’étiquetage, les qualités nutritionnelles, les critères micro-biologiques, les conditions de transport et d’entreposage, les additifs, les arômes, les matériaux d’emballage ou de contact et les normes techniques. 
Les fiches techniques seront obligatoirement produites pour chaque article. Le soumissionnaire indiquera également dans son offre l’origine ou la marque du ou des produits proposés. 
Par ailleurs, Les emballages au contact des denrées alimentaires devront être conformes à la réglementation en vigueur et porter les mentions réglementaires en caractères indélébiles et clairement lisibles.


Les produits livrés devront être de qualité constante pendant toute la durée du marché et conformes aux  produits proposés au marché. La livraison d’un ou de plusieurs articles d’une qualité différente de celle proposée au marché, tant en variété qu’en provenance, ne pourra se faire qu’avec l’accord du représentant du pouvoir adjudicateur.

Article 8 : Livraison 


Les livraisons devront avoir lieu impérativement entre 6 h 30 et 11 h, au minimum 2 fois par semaine, au magasin de l’établissement situé rue des Maillettes – 41100 VENDOME.

Les frais de livraison sont à la charge du titulaire (franco de port). Les livraisons doivent  être conformes à la commande sauf entente préalable entre les contractants. Elles devront respecter la réglementation en matière d’hygiène et de sécurité, elles s’accompagneront de la production d’un bon de livraison conforme ou d’une facture.   


La conformité quantitative et qualitative, les conditions d’hygiène, la tenue du livreur, les contrôles de température pour les produits transportés dans les conditions de froid positif et négatif seront appréciés et effectués par la personne responsable du magasin en conformité avec la réglementation en vigueur. Elle aura toute latitude pour refuser tout ou partie de la livraison et en exiger le remplacement partiel ou total dans les meilleurs délais.


Des manquements répétés à ces règles de base ou aux impératifs horaires pourront entraîner la dénonciation du marché. 

Une attention particulière sera apportée à la réactivité du fournisseur en cas de besoin de livraison urgente (dépannage au plus tôt, dans la demi-journée).

Article 9 : Détermination des prix 

Le présent contrat est traité à prix unitaires ou au poids appliqués aux quantités réellement livrées. Les prix unitaires HT comprennent tous les frais afférents au conditionnement, à l'emballage et au transport, jusqu'au lieu de livraison. Ce montant sera augmenté de la TVA et éventuellement de toute autre taxe parafiscale autorisée.

Le marché relatif à ces lots est à prix révisables, les fournisseurs devant actualiser mensuellement les prix pratiqués.
Par conséquent, les prix seront révisés le 20 de chaque mois pour le mois suivant, sur la base de la dernière cotation disponible éditée par le Réseau des Nouvelles du Marché. 
La diffusion des tarifs à l’établissement sera effectuée, à chaque période, par le fournisseur retenu. 


Par ailleurs, lorsque le fournisseur organise des opérations promotionnelles, il s’engage à faire bénéficier l’Établissement des prix promotionnels mis en place. Ces opérations peuvent conduire à des prix inférieurs aux prix nets du marché, sans que le montant total du marché puisse être remis en cause. 
Article 10 : Documents à fournir

L'offre des candidats prendra la forme du bordereau des prix unitaires et détail estimatif dûment renseigné et signé par le représentant de la société. 
Article 11 : Date limite des offres

L’offre sera transmise par courrier au Lycée Ronsard – à l’attention de Monsieur l’Intendant – Rue Joliot-Curie – 41100 VENDOME ou par mail à gilbert.rougny@ac-orleans-tours.fr., avant la date limite de réception fixée sur la présente annonce.

Article 12 : Critères de choix de l’établissement

Conformément à l'article 53 du C.M.P., les critères de choix pour déterminer l'offre économiquement la plus avantageuse, classés par ordre décroissant, sont les suivants :


- Qualité des denrées et de leurs conditionnements : 55 %


-
Prix : 30 %


-
Qualité des conditions de livraison : 15 %

L'établissement se réserve le droit d'exiger la fourniture d'échantillon de certains produits (qui ne donneront pas lieu à facturation) afin d'en appréhender leur qualité.

Article 13 : Litiges

Le tribunal administratif compétent en cas de litiges est celui du lieu où le marché a été signé.
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