
MARCHÉ A PROCÉDURE ADAPTÉE
POUR

Nettoyage et dégraissage des systèmes d’extraction d’air des hottes de cuisine.

CAHIER DES CLAUSES TECHNIQUES PARTICULIÈRES

EXÉCUTION DES PRESTATIONS

Nettoyage et dégraissage des systèmes d’extraction d’air des hottes de cuisine : 
- Cuisson :
1 hotte murale en inox (135 x 520 cm) avec jupe et capteur
10 filtres chocs
2 obturateurs
2 conduits
1 caisson d’extraction sur terrasse

- Four :
1 hotte murale en inox (150 x 180 cm) avec jupe et capteur
4 filtres chocs
1 conduits
1 caisson d’extraction sur terrasse

Lustrage de la hotte four uniquement.
Intervention le dernier après-midi ouvré précédant les vacances de Toussaint à partir de 14h00.

A l'issue de chaque visite, le titulaire : 
- rendra immédiatement compte à l’ajoint-gestionnaire ou à son représentant des résultats de son intervention, 
- établira un rapport détaillé mentionnant ses observations, recommandations et conclusions. Ce rapport, établi en un
exemplaire, sera adressé directement à l’établissement dans un délai maximum d’un mois à compter de la fin des
opérations de vérification. 

1/1


