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Acquisition de matériel de cuisine 

 
 

 
 

 

Nom de l’entreprise :  
 
 
Nom du responsable :  
 
Adresse :  
 
 
 
Téléphone / fax / courriel 
: 
 

 
LYCÉE POLYVALENT ARGOUGES 

 
 
PATRICK BOULET-CHEF D’ÉTABLISSEMENT 

 
61 RUE LÉON JOUHAUX 

38029 GRENOBLE CEDEX 2 

 
 
04 76 44 48 05 / Patrick.boulet@ac-grenoble.fr 
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- Lot n°1  : Tables + bacs inox 

MARQUE :  MODÈLE :  REFERENCE PROPOSÉE :  

Caractéristiques de l'article Caractère de la demande 
Caractéristiques proposées 

A remplir par le soumissionnaire 
(Indiquer également les plus values techniques mettant en valeur le produit proposé) 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

 2 tables inox  AISI 304 18-10 ep 15/10 ème 

 Dimensions : 2000x700x900 

 Sans dosseret, pieds carrés  

 Avec une étagère 

 Dessus inox doublé mélaminé ou équivalent 

 4 roues polyamide pivotantes dont 2 avec freins 

(Réponse du soumissionnaire) 
 

 1 table inox AISI 304 18-10 ep 15/10 ème 

 Dimensions : 2000x800x900 

 Sans dosseret, pieds carrés avec vérins 
polyamide réglables 

 Avec une étagère 

 Dessus inox doublé mélaminé ou équivalent 
 

(Réponse du soumissionnaire) 
 

 1 table inox AISI 304 18-10 ep 15/10 ème 

 Dimensions : 1600x800x900 

 Sans dosseret, pieds carrés avec vérins 
polyamide réglables 

 Avec un bloc 3 tiroirs 

 Dessus inox doublé mélaminé ou équivalent 

 Pouvant accueillir 2 bacs inox à farine 

 (Réponse du soumissionnaire) 
 
 

 2 Bacs à farine inox sur roue avec couvercle 
pliable 

 (Réponse du soumissionnaire) 
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- Lot n°2  : Salade bar  

MARQUE :  MODÈLE :  REFERENCE PROPOSÉE :  

Caractéristiques de l'article Caractère de la demande 

Caractéristiques proposées 
A remplir par le soumissionnaire 

(Indiquer également les plus values techniques mettant en valeur le 
produit proposé) 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

 2 Meubles réfrigérés froid ventilé capacité 6 bacs GN1/1 

 Réserve réfrigérée avec portillons a froid ventilé pour 6 
bacs GN1/1 

 Régulation électronique 

 Pare haleine en verre avec éclairage 

 2 tablettes de dépose des assiettes 

 Rampe a plateaux a 3 sections sur  face portillons 

 Finition inox AISI 304 20/10 ème  bord rayonné 

 Alimentation électrique 230V 

 Niveau sonore < 60db(A) 
 

(Réponse du soumissionnaire) 
 

 
 
 
 
 
 

- Lot n°3  :  Laminoir a poser sur table 

MARQUE :  MODÈLE :  REFERENCE PROPOSÉE :  

Caractéristiques de l'article Caractère de la demande 
Caractéristiques proposées 

A remplir par le soumissionnaire 
(Indiquer également les plus values techniques mettant en valeur le produit proposé) 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

 A tapis ou bande largeur 500 mm 

 Tapis relevable des 2 côtés 

 Tablette de récupération intégrée  

 Entraînement a chaîne avec différentiel 

 Longueur du tapis 810 mm 

 Racleur supérieur et inférieur démontable 

 Bac a farine 

 Alimentation électrique 430 V Triphasée 

(Réponse du soumissionnaire) 
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- Lot n°4  :Laveuse a légumes 

MARQUE :  MODÈLE :  REFERENCE PROPOSÉE :  

Caractéristiques de l'article Caractère de la demande 
Caractéristiques proposées 

A remplir par le soumissionnaire 
(Indiquer également les plus values techniques mettant en valeur le produit proposé) 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

 Cycle de lavage automatique avec ou sans 
désinfection 

 Auto-nettoyage de la machine 

 Différents cycles suivant le type de légumes 

 Fourniture de 3 paniers adaptés aux différents 
types de légumes 

 Alimentation électrique 230 V monophasé 

(Réponse du soumissionnaire) 
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CLAUSES D’ENSEMBLE POUR TOUS LES MATÉRIELS 
 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES RELATIVES AUX NORMES ET SECURITE 

Le matériel devra répondre aux normes et réglementations en 
vigueur.  

La marque CE sera apposée sur le matériel. Il devra répondre aux 
normes et réglementations en vigueur. 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
(Réponse du soumissionnaire) 
 
Préciser les normes et réglementations 
auxquelles répond(ent) le(s) matériel(s) 
proposé(s) :  
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PRESTATIONS ASSOCIEES – LIVRAISON ET PRISE EN MAIN DES ÉQUIPEMENTS 

Livraison du matériel : 
 

Le matériel sera impérativement livré le 29 Août 2017 au sein des locaux 
de restauration et mis en service par l’entreprise en présence des 
personnels concernés par son emploi. Les consommables nécessaires 
pour la mise en route du système sont à la charge du titulaire.  

 

Les offres doivent être accompagnées d’une documentation complète 
(installation, entretien, utilisation, maintenance…) en langue française 
des matériels proposés. 

 

 

(Réponse du soumissionnaire) 
 
Le candidat devra assurer  la livraison et 
l’installation sur l’emplacement décidé par  
le client. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Prise en main du matériel : 
 
 

1- Une présentation du fonctionnement des appareils devra être 
réalisée afin d’assurer une prise en main et une utilisation conformes 
par les personnels concernés. Elle devra aborder a minima :  

- l’utilisation de la machine (fonctionnement, maintenance,…), 
- les finalités que procure ce type de matériel, 
- une évocation des aspects réglementaires, 
- les pratiques d’utilisation ; 
- la maintenance de la machine ; 
- etc… 
Ces prestations s’effectueront sur le site du lycée. 
 
 
 
 
 

2- Un plan de formation sera prévu comprenant : 

 une prise en main de chacun des matériels après  installation 
définitive. 

 
 
NB : dans le cadre des opérations d’installation, le titulaire devra 
procéder à l’évacuation des emballages perdus (cartons, plastiques, 
palettes…), au nettoyage des salissures provoquées lors de l’installation 
des matériels ainsi qu’à la réparation d’éventuels dommages en faisant 
appel, à ses frais, à un homme de l’art le cas échéant. 

 
(Réponse du soumissionnaire) 
 
Décrire l'organisation ainsi que la durée de 
la prise en main proposée (logistique, 
intervenants,...,) devant respecter les 
clauses minimales ci-contre. 
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Niveau de garantie : 

La garantie de l’appareil devra couvrir a minima l'intégralité des coûts de 
remise en état du matériel (pièces, main d’œuvre, frais de port et 
déplacements).  

La garantie légale contre les vices cachés est applicable. Seuls seront 
exclus de la prise en charge les frais de réparation liés à des 
dégradations volontaires ou accidentelles par les utilisateurs, ainsi que 
les frais de maintenance.  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
(Réponse du soumissionnaire) 
 
Étendue de la garantie proposée (durée, 
champ de couverture) :  
 
 
 

 
Date :  
 
 
Qualité et signature : 


