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ETAT DESCRIPTIF, QUANTITATIF, ESTIMATIF DES BESOINS, ET BORDEREAU DES PRIX UNITAIRES EN CHARCUTERIE

de Lyon

Code Désignation | Grammage Unité Besoin Conditionnement Prix HT Montant | Montant
article Estimé HT TTC
Boudin noir pur De 1202 130 gr KG 30KG Frais s/vide
porc non lié
Cervelas droit pur KG 3KG Frais s/vide
porc
Chipolata non liée De 60 a 65 gr KG 50 KG Frais s/vide
sans colorant
Chipolata aux De 60 a 65 gr KG 30 KG Frais s/vide
herbes non liée
sans colorant
Chorizo ficelle 1KG KG 8 KG Frais s/vide
longue
moyennement
piquante
Jambon de dinde Bloc de 2KG KG 5KG Frais s/vide
Merguez non liée De 60 a 68 gr KG 10 KG Frais s/vide
moyennement
piquante
Paté de Bloc de 2 KG KG 20 KG Frais s/vide
campagne pur
porc qualité
supérieure
Paté de foie pur Bloc de 2 KG KG 5KG Frais s/vide
porc
Rillette pur porc Bloc de 2 KG KG 20 KG Frais s/vide
supérieure
Salami droit KG 5KG Frais s/vide
Saucisse crue pur Portion KG 40 KG Frais s/vide
porc (type individuelle de
saucisse de 120a130gr
Toulouse)
Saucisson cuit a 1KG KG 5KG Frais s/vide
I'ail supérieur
Saucisson rosette 2.25Kg KG 40 KG Frais s/vide

Dés de jambon 1KG KG 30 KG Frais s/vide
Epaule KG 20 KG Frais s/vide
découennée,
dégraissée sous
cryovac
Jambon blanc KG 20 KG Frais s/vide
supérieur sous
cryovac
Jambon supérieur KG 40 KG Frais s/vide
fumé avec
couenne a griller
Lardons de KG 40 KG Frais s/vide
poitrine fumée
(coupe 4 mm)
Articles divers KG 20 KG Frais s/vide
Grillon charentais Bloc de2 KG KG 4 KG Frais s/vide
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