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ALBI, le 19/07/2016

DESCRIPTIF FRITEUSE ELECTRIQUE 22 LITRES ENVIRON
    


                                                       

Le friteuse proposée devra s’approcher au maximum des caractéristiques précisées ci-dessous (page 2).  Le non respect de certaines des caractéristiques devra être particulièrement justifié ainsi que les fonctions supplémentaires qui présenteraient un intérêt particulier.

La friteuse devra s’insérer dans notre ensemble de cuisson dans l’espace qui sera libéré par le retrait de l’ancienne friteuse (prévoir reprise) et sera accolée à la friteuse WHIRLPOOL conservée. Le modèle proposé devra  donc  être de dimensions les plus «compatibles» avec la friteuse conservée.
La prestation doit inclure l’enlèvement et la reprise de l’ancienne friteuse, la livraison, l’installation et la totalité des adaptations nécessaires à la mise en service du nouveau matériel : raccordements eau, électricité… (prévoir toutes les adaptations/protections nécessaires).

Une visite du site est conseillée: du 24 au 31 aout de 8h à 12h (sur rendez-vous).

Fournir une fiche technique complète et préciser dimensions extérieures. 

Formation complète du personnel sur site incluse. (préciser les conditions).

Une documentation complète en langue française devra être fournie.

Garantie : 2 ans déplacements, pièces et main d’œuvre  minimum. Préciser les conditions.

Préciser les capacités de votre S.A.V.
Les variantes et options sont acceptées. Prière de les argumenter.

Fournir références.
Répondre de préférence par mail avec demande d’accusé de réception. 
Les attestations ou certificats des organismes sociaux et fiscaux devront être remis sous 10 jours (uniquement sur demande éventuelle du collège), sous peine de rejet de l’offre.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :
Friteuse simple, robuste, facile à nettoyer et pratique d’utilisation.
Friteuse haut rendement sur meuble placard. 
2 demi-paniers.

Contenance 22l environ.
Construction en acier inoxydable 30/10 AISI 304.
Grande zone froide.

Résistances en acier inoxydable relevables pour faciliter le nettoyage.
Contrôle de la température par thermostat (à préciser). Voyant d’atteinte de température.
Bac de récupération des huiles inclus.

Pieds réglables (à préciser).

VARIANTE A PROPOSER :

Friteuse double monobloc avec chauffe séparée (pour remplacement/reprise de nos 2 friteuses actuelles).

Visite sur place : du mercredi 24 au mercredi 31 aout de 8h à 12h.
Rensignements techniques et R/V pour visite : 05 63 38 58 60 ou 06 26 06 67 18 
Mr LARRANAGA (chef de cuisine)

Rensignements administratifs et financiers : 05 63 38 58 60 ou 06 04 09 85 13 

Mr LARTIGUE (gestionnaire) ou mail : 0810051r-gest@ac-toulouse.fr
