COLLEGE ADRIENNE BOLLAND

MARCHE A PROCEDURE ADAPTEE

Fourniture d’un système biométrique

de contrôle d’accès au service restauration
Pouvoir adjudicateur : Collège Adrienne Bolland- 245 avenue Aimé Césaire – 31660 – Bessières

Représenté par : Mme Florence LENZINI

Comptable assignataire : Mme Bénédicte DEMERY,  Lycée Toulouse –Lautrec -Toulouse
Lettre aux candidats
1- CARACTERISTIQUES DE LA CONSULTATION

Procédure : le marché est passé selon une procédure adaptée (Art. 28 du CMP)
Objet : fourniture,  installation d’un système biométrique de contrôle d’accès au service restauration du collège.

Renseignements et documents: contact auprès de l’adjoint-gestionnaire de l’établissement-courriel : 0312799z-gest@ac-toulouse.fr   - Tél : 05 61 11 16 72 
Date limite de dépôt des offres et transmission: au plus tard le mardi 8 mars 2016  à 16h00 sous format papier au collège. Les plis portent la mention « MAPA – fourniture d’un système biométrique de contrôle d’accès au service restauration »
Contenu du dossier de consultation: 

● la lettre aux candidats
● la lettre de candidature 

● la déclaration du candidat (formulaire DC2)

● l’acte d’engagement (formulaire DC3)
● Le bordereau des prix
Pièces générales applicables au MAPA :

● le Code des marchés publics en vigueur à la date de l’appel d’offres

●le CCAG : arrêté du 19 janvier 2009 portant approbation du cahier des clauses administratives générales des marchés publics de fournitures courantes et de services, 

Délai de validité des offres : 3 mois à compter de la date limite de réception des offres.
Prix : prix unitaire (en euros)  par poste reporté sur  le bd des prix. Le prix est ferme selon les termes de l’art. 18 -III du CMP. Il est possible au candidat d’ajouter un prix lorsque la fourniture ou la prestation s’avère nécessaire à la réalisation de l’installation.
Règlement : paiement après service fait  par mandat administratif dans un délai de 30 jours à réception de la facture.
2- CHOIX DU TITULAIRE

2.1- Choix des candidats

Pièces à l’appui des candidatures: 

Le choix des candidatures s’effectue sur la base des éléments suivants :

· lettre de candidature 

· déclaration du candidat (modèle document DC2)

· capacité professionnelles et techniques :

· effectifs moyens annuels de l’entreprise, en particulier du service de maintenance des trois dernières années ;
· principales prestations effectuées au cours des 2 dernières années.
Rejet des candidatures: 

· Absence des pièces demandés à l’appui des candidatures

· Candidature émanant d’une entreprise qui ne pourrait soumissionner (art. 43 du CMP) 

Candidats  retenus :

Le choix des candidats effectue selon les critères suivants :

· Capacités professionnelles et techniques 
· Références sur des prestations similaires

2.2- Choix du titulaire

Pièces à l’appui des offres: 

- l’acte d’engagement (DC3) et en annexe le bordereau des prix des fournitures et prestations

- l’offre technique du candidat avec indications des prestations  accessoires : les candidats s’attacheront à détailler leur offre de façon à faire apparaitre les qualités spécifiques de leurs matériels. Un descriptif technique précis par poste est attendu permettant d’analyser et de comparer les différentes propositions.

Analyse des offres: 

Les offres sont analysées selon les critères et les pondérations suivantes :

· Prix : 50%
· Respect des dispositions techniques : 25%

· Qualité des matériels et des services associés notamment  le service de maintenance : 25%

Pièces contractuelles du marché

- acte d’engagement et bordereau des prix annexé, 

- le cahier des clauses administratives générales (CCAG) applicable aux prestations objet du marché, 

- le cahier des charges
- l’offre technique et financière du titulaire
Notification : le marché sera notifié par courrier  au candidat retenu

3- Dispositions techniques du marché
 Le système complet repose sur un dispositif de contrôle d'accès et sur la mise en œuvre d'un logiciel de gestion recensant les élèves et les commensaux fréquentant le restaurant scolaire.

Le dispositif de contrôle est composé d'une borne d'accès, située à l'entrée du restaurant, reliée à un lecteur biométrique, lequel contient une base de données comportant les gabarits biométriques et les codes d'accès. Lorsque le dispositif de contrôle reconnait l’utilisateur, il libère un plateau d’un distributeur situé à proximité
· Contrôle d’accès biométrique : il est constitué d’un système de reconnaissance de contour de la main (RCM) conforme aux caractéristiques décrites dans l’autorisation AU009  de la CNIL et d’une borne permettant de rentrer un code d’accès. Ce système RCM pourra avantageusement être transportable pour la saisie des données biométriques des élèves dans le collège.
· Un distributeur de plateaux à l’unité : il devra pouvoir être déplacé en fin de service pour faciliter le nettoyage. Il sera précisé comment s’effectue la mise sur roues ainsi que  la déconnection de l’alimentation et du réseau. Un signal sonore indiquera que le distributeur est bientôt vide. Les mécanismes de prise en charge et  d’expulsion des plateaux seront décrits de manière précise.
· Un lecteur de cartes sans contact : intégré au contrôleur biométrique ou au distributeur de plateaux (variante possible : cartes magnétiques)
· Un afficheur : il indiquera le nom de la personne ainsi que ses droits pour les utilisateurs au repas.
· Chariots d’approvisionnement en plateaux du distributeur : à indiquer,  le nombre max de plateaux par chariot.  Le distributeur sera de préférence autoporteur : le chariot pourra être libéré après chargement d’un certain nombre de plateaux dans le distributeur.
· Compteur de passage en cuisine : comptabilise les passages ou les restant à passer.
· Logiciel d’accès et de gestion : compatible avec les logiciels éducation nationale pour l’importation des bases élèves et avec le logiciel Pronote. Dans un premier temps seul le module de gestion par repas sera utilisé.  Il permettra les éditions nécessaires à la gestion comptable et au suivi des passages (absences, effectifs, horaires, etc…). Il sera fourni un jeu des éditions réalisées par le logiciel. Nombre de postes sous licence.
· Raccordement électrique et informatique : l’alimentation et l’accès au réseau informatique.seront situés à proximité des matériels à installer
4- Prestations
· Proposition d’installation des matériels et des besoins de connectique
· Paramétrage du logiciel de gestion : intégration de la base élèves en juin 2016 et des paramètres nécessaire à la saisie par le collège des données biométriques des niveaux 6è-5è-4è
· Tests de validation
· Formation des personnels

· Contrat de maintenance/téléassistance : descriptif précis du service de maintenance et de téléassistance, délais d’intervention, prix avec indication de la fréquence des interventions préventives.
· Garanties : conditions, durée, matériel concerné, intervention sous garantie
5-  Exécution du marché :

Le matériel devra être en place pour la rentrée 2016-2017 mais devra permettre l’enregistrement des gabarits d’élèves des niveaux 6è-5è-4è avant les congés d’été. 
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